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Bénéficiaires de l'action Vins d’été 2022

ASBL Le Vieux Moulin

Fondée en 1989, I'ASBL Le Vieux Moulin a Strainchamps est une association
de I'Aide a la Jeunesse active dans la province du Luxembourg.

v Afin de sensibiliser, d'éveiller les enfants au monde de la musique, des
ateliers seront proposés chaque semaine aux 18 enfants présents :

v - découverte des instruments, du chant et du rythme au travers d'ateliers

SRO. animés par les jeunesses musicales de la province de Luxembourg.

Le Centre Saint Aubain a Habay

LASBL Centre Saint Aubain est un centre d’accueil agréé par l'office de la
Naissance et de I'Enfance. Il a pour objet I'accueil d’enfants de 0 a 7 ans
dont la famille traverse une crise, 'enfant est en danger ou I'enfant a des
troubles relationnels avec son entourage proche.

L'objectif du centre est de donner un nouveau départ a l'enfant en lui
permettant de vivre une expérience de vie positive durant son séjour pour
qgu’il puisse intégrer un peu mieux sa réalité familiale en le maintenant
dans un cadre sécurisant et bienveillant tout en donnant du temps au
cadre familial d’évoluer de maniére positive.

Afin de sens:blllser d'eveiller les enfants au monde de la mus:que des ateliers
seront proposes chaque semaine aux 18 enfants presents : decouverte des
instruments, du chant et du rythme au travers d'ateliers animes par les jeunesses
musicales de la province de Luxembourg.

Les enfants de 3 a 6 ans bénéficieront d'un éveil musical suivant la méthode
Montessori. lls pourront développer leur goit pour la musique, mais aussi leur
sensibilité, leur autonomie tout en se recentrant grdce au yoga. Ces séances seront
animées par Caroline Selves, « Mon petit Montessori » de Chdtillon.

Ces approches permettent un ancrage dans le beau, le vivant,
I'harmonieux indispensable a I'épanouissement de ces enfants fragilisés
par la vie.

Le Rotary et ses partenaires ont lancé, il y a plus de 30 ans, un programme
mondial pour I’éradication de la poliomyélite (polio). Grace a cette mobilisation,
les cas de polio ont chuté de 99.9%, passant de 350.000 cas par an a moins de
50 cas ces derniéres années. Malheureusement, a cause de la pandémie de
Covid-19, la surveillance dans certains pays est affectée, le bilan pour 2020 est
moins bon. Il est plus que jamais crucial de redoubler nos efforts pour atteindre
I’éradication rapidement. Si ces efforts devaient sarréter, la polio pourrait
paralyser a nouveau prés de 200.000 enfants par an d’ici 10 ans.
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Onze artisans viticulteurs ont un visage !
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« Clovallon bouscule les
codes traditionnels »
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« Des spiritueux bio des ingrédients locaux »

2. Champagne - Cdtes de Bar

Domaine Christophe
« Passion, Savoir-faire »

3. Alsace
Domaine René Meyer

« Un vignoble, une cave,
une philosophie »

4. Beaujolais -
Saint Véran
Domaine

Romuald Petit

« Une valeur stre du
Beaujolais »

5. Chateauneuf du Pape

6. Duché d’Uzes
Domaine des Vignes de I'Arque

7. TAVEL — LIRAC — COTE du RHONE
Chéteau de Manissy

...capter la complexité et la
structure du vin ...
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Champagne - Domaine Christophe

Tradition Brut - 23,60€

Prestige Brut - 25,90€

Pur’ Blanc de Blanc Brut - 35,95 €
Impérial Brut - 27,75€

Rosé de Saignée Brut - 27,70€
50 Nuances 2014 Brut - 62,45€

Alsace - Domaine René Meyer

Crémant d’Alsace Brut - 10,00 €
Blanc de Katz 2021 - 8,00€
Riesling Clos des Escargots 2020 - 9,00€
Pinot-Gris Cuvée Marie 2020 - 10,00 €
Gewurztraminer Cuvée Martin 2019 - 14,00 €
Pinot-Noir de Katz 2020 - 10,00 €

Publicité PWC

Beaujolais & Saint Véran - Domaine Romuald Petit

Saint-Véran - Tradition 2021 - 12,75 €
Saint-Véran - Les Champs-Ronds 2020 - 14,15€
Bourgogne Blanc - Héritage 2020 - 12,75€

Vin de France Rose — La Vie en Rose 2021 - 9,25 €
Morgon - Vieilles Vignes 2021 - 10,15 €

Morgon - Chateau Gaillard 2020 - 11,85€
Chiroubles 2021 -10,15€

Saint Amour « Les Billards » 2020 - 11,85 €

Publicité Bechet Céramic

Duché d’Uzés — Domaine Les Vignes de I'Arque
AOP Duché d’Uzés Blanc - Les Chemins de Rome 2021 - 8,65€
AOP Duché d’Uzés Rosé - Les Chemins de Rome 2021 - 7,75 €
AOP Duché d’Uzés Blanc - Confidentiel 2019 - 15,00 € *

AOC Duché d'Uzés Rosé - Chant des Baumes 2021 -

AOC Duché d’Uzés Rouge - Chant des Baumes 2019 - 12,55€

IGP Pays d’Oc Blanc - Viognier 2021 - 7,25€
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IGP Pays d’Oc Blanc - Cuvée Amélie 2019 - 8,60 €
IGP Pays d’Oc Blanc - Cuvée Alexia 2021 - 7,35€
IGP Pays d’Oc Rouge - Terroir de 'Arque 2021 - 7,70 €
IGP Pays d’Oc Rouge - Cuvée des Boissieres 2019 - 8,65 €
Publicité Kinkart
Publicité Wilink

Chateauneuf-du-Pape - Domaine de Pignhan

Vin de France Rosé — A 'ombre de I'Olivier 2020 - 9,85 €

Cotes du Rhone Rouge 2021 - 12,35€

Chéateauneuf du pape Blanc 2021 - 23,75 €

Chateauneuf du pape Rouge - Tradition 2019 - 21,00€

Chéateauneuf du pape Rouge - Cuvée Coralie et Floriane 2019 - 34,90€
Publicité Odoo

Tavel - Lirac - Chateau Manissy

Tavel — Chateau de Manissy - Trinité 2021 -12,00 €

Tavel — Chateau de Manissy — Téte de cuvée 2019 -14,35€

Lirac AOC Blanc — Chateau de Manissy - Trinité 2021 - 13,15€

Lirac AOC Rouge — Chateau de Manissy - Trinité 2019 - 13,00€
Lirac AOC Rouge — Avant Go(t du Paradis 2019 - 18,20€

Cotes du Rhone Blanc — Chateau de Manissy - Oracle 2021 - 9,85 €
Cotes du Rhone Rouge — Chateau de Manissy - Oracle 2019 - 9,50€
Vin de France Rouge — Generation Alpha 2021 - 12,00 €

Pays de I’Hérault - Domaine Clovallon

Vin de France Blanc - En Noir et Blanc 2021 - 12,65€
Pays d’Hérault - Les Auriéges 2020 - 17,50€

Pays d’Hérault Rouge - Les Indigénes 2020 - 14,00€
Pays d’Hérault Rouge - Pinot Noir 2020 - 12,50 €

Pays d’Hérault Rouge - Les Pomarédes 2020 - 17,50€

Faugéres — Domaine Mas d’Alezon

Faugeres Blanc - Cabretta 2021 - 16,60€
AOC Faugeres Rouge - Le Presbytére 2021 - 12,50€
AOC Faugeéres Rouge - Montfalette 2021 - 15,70€

Bergerac - Chateau Le Payral

Bergerac sec 2021 - 8,65€
Bergerac Rosé 2021 - 8,65€
Bergerac Rouge 2020 - 8,65€
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Bergerac Rouge - Terres Rouges 2018 - 10,50€

IGP Périgord - Vin sans Sulfites - Lou Payral 2020 - 12,15€
IGP Périgord - Vin sans Sulfites - Lou Payral 2019 - 12,15€
Vin sans Sulfites - Bises 2020 - 12,65 €

Cotes de Bergerac Blanc - Tutti Frutti 2020 - 10,50 €
Cotes de Bergerac Rouge - Cuvée Héritage 2015 - 14,80€
SAUSSIGNAC - Cuvée Fleurie 2018 - 14,80€

SAUSSIGNAC - Cuvée Marie-Jeanne 2009 - 16,20€

Loire - Chinon - Domaine Béatrice et Pascal Lambert

Chinon Blanc - Le Droit Chenin 2021 - 17,65€ *

Chinon Blanc - Les Chesnaies 2018 - 21,10€

AOC Chinon Rosé Cuvée Mathilde 2021 - 11,60€

AOC Chinon - Les Terrasses 2020 - 14,00 €

AOC Chinon - Les Perruches 2018 - 16,80€

AOC Chinon - Cuvée Marie - Vieilles Vignes 2018 - 20,30€
AOC Chinon - Les Puys-2017 - 21,10€

AOC Chinon - Chéne Vert 2018 - 24,60€ *

AOC Chinon - Harmonie 2019 - 25,50 €

Vin de France - Vin Orange - Ligeris Dolium 2020 - 25,50€

Liege - spiritueux bio - Ardent spirits

Gin Apothek - 35,00€
Gin Ardent - 35,00€
Pastis Ardent - 35,00 €
Vodka Apteka - 35,00 €
Rhum Ardent - 39,00€
Rhum Vermeil - 39,00 €
Whisky Ardent - 45,00 €
Amaro Ardent - 25,00 €

*= quantité limitée a 60 bouteilles
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Champagne - Domaine Christophe

Le domaine

L'histoire de la Maison CHAMPAGNE CHRISTOPHE débute dans les années 1950. Depuis, trois
générations se sont transmis les secrets et passions d'un savoir-faire et le souci d'une qualité
: : e ¥ constante.

Situé en plein cceur de la cote des Bars, a dix
minutes de Colombey-les-Deux-Eglises, la ville du
Général de Gaulle, le Domaine Christophe se
trouve a Colombé-le-Sec, un joli village viticole
pittoresque tres fleuri récompensé par le label "4
fleurs".

Christophe, natif de cette charmante commune
est attaché a son terroir et a son patrimoine, il
exploite avec soin ses parcelles de chardonnay et
pinot noir, héritage de ses parents et grands-parents. Soucieux de satisfaire sa clientele, sa passion et
son savoir-faire lui permettent d’élaborer des cuvées tres diverses, offrant toujours plus de saveurs
destinées a ravir le palais.

Paré de son embleme “ C”, plusieurs fois récompensés et médaillés
lors de différents concours cenologiques, Champagne Christophe est
un domaine familial et convivial, qui ne manquera pas de vous
réserver son plus bel accueil pour vous faire déguster quelques
bulles, lors de vos passages dans la région.

Le domaine Christophe développe différentes cuvées de champagne
dans le plus pur respect des méthodes traditionnelles champenoises.
Son secret professionnel repose sur un souci constant du maintien
de la qualité de ses breuvages grace a |'expertise familiale accumulée
depuis trois générations qui se sont succédées a la téte du domaine
depuis 1950. Christophe exploite avec soin ses 11 hectares de
chardonnay et pinot noir. Il assure tout lui-méme depuis la récolte du
raisin, la fabrication du Champagne et sa commercialisation.

Son processus de fabrication suit les regles traditionnelles suivantes :
1. Le pressurage des raisins : tirer le jus du raisin
2. La fermentation alcoolique : faire du vin via une premiere fermentation en cuve
3. Lassemblage : composition du Champagne en fonction des différentes cuvées et cépages
4. Le tirage : provoquer la prise de mousse en bouteille

5. Le vieillissement : obtenir un champagne complexe via une deuxieme fermentation en
bouteille (minimum 15 mois)

6. Le remuage : faciliter I'évacuation du dépot

7. Le dégorgement et le dosage : donner au champagne son caractéere plus ou moins vif.
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Tradition Brut - 23,60 €
Cépage : 100 % Pinot noir

Descriptif : C'est une cuvée expressive, 100 % pinot noir, a laquelle viennent se méler des fragrances
de fruits rouges issues de leur héritage pinot noir. Sa grande fraicheur trouvera pleinement sa place a
I'apéritif, et sa générosité peut également accompagner vos repas. La mise en bouche est franche,
immédiate, accessible. La bouche est croquante, avec une finale subtilement miellée, ol se mélent
agrumes, notes patissieres et amandes grillées.

Récompense : Médaille de Bronze au Concours Mondial des Vins Féminalise a Beaune, le 20 avril
2012.

Prestige Brut - 25,90 €

Cépage : 100 % Chardonnay

Descriptif : La plus belle des finesses et le raffinement le font apprécier des vrais connaisseurs. Ce 100
% chardonnay est a boire a l'apéritif, avec du foie gras ou du poisson. C’est le PRESTIGE

des grandes tables. Lattaque en bouche est tendre et délicate. La bulle est fine et subtile. L'élégance
du nez se retrouve en bouche, avec des notes d’agrumes confits, d’'orange. La finale s’achéve sur des
notes patissieres.

Récompense : Médaille d'Or au Concours Mondial des Vins Féminalise a Beaune, le 21 avril 2011.

Extrait du guide Gault&Millau

Note : 14,5/20

La péche blanche a donné rendez-vous au genét et aux zestes de pamplemousse confits
pour composer 'aromatique de cette cuvée. La bouche crayeuse est harmonieuse et
marquée par les mémes arémes du nez. La finale est crémeuse, persistante et saline. A
consommer sur un lieu jaune snacké, servi avec des petits coquillages et salicornes, parsemés de
petits cubes de pamplemousse jaune.
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Pur’ Blanc de Blanc Brut - 35,95 €

Cépage : 100 % Chardonnay
Descriptif

Cette cuvée baptisée PUR’ est vinifiée en bouteille blanche. C’est le fruit de notre
cépage de prestige chardonnay, issu de notre trés chére parcelle « Les Graces ». Cette
bulle vous séduira par sa subtilité, son élégance et sa finesse. Ce champagne vous
enchantera pour célébrer les grands événements. L'attaque en bouche est franche et
délicate. On retrouve ce caractére floral et cette minéralité. La bouche est dominée
- par les agrumes et s’achéve sur des saveurs citronnées. Ce champagne issu d’une «
téte de cuvée » de chardonnay provient de notre plus belle parcelle. Le flacon est présenté dans un
bel étui qui sublimera les grandes occasions.

Récompense : Médaille de Bronze au Concours Mondial des Vins Féminalise a Beaune, le 20 avril
2012.

Extrait du guide Gault&Millau

Note : 15/20

Issu d’une seule parcelle « Les Grdces », ce 100% chardonnay s’anime de bulles d’une
grande délicatesse. Le nez floral est trés expressif et d’'une grande complexité d’aromes
allant des fruits du verger frais a I'exotisme de I'ananas réti, en passant par les
agrumes. La bouche est généreuse avec une attaque en rondeur et une texture en milieu de
bouche crayeuse et saline, finissant par la Iégére amertume des agrumes. A servir durant tout un
repas : a lapéritif sur un foie grat mi-cuit accompagné d’un chutney d’agrumes légérement
poivré, puis sur un cabillaud au beurre blanc, et enfin sur une poélée de fruits du verger gratinés
au sabayon.

Impérial Brut - 27,75 €
Cépage : 60 % Chardonnay, 40 % pinot noir

Descriptif : Ce champagne est élaboré uniquement avec de vieilles cuvées sélectionnées et
assemblées avec grand soin. Cette cuvée sera a coup slr une véritable séductrice sur votre table tant
par I'élégance de sa bouteille que par sa finesse. Grand champagne a boire tout au long d’un repas de
féte.

Le nez s'avere d’une grande discrétion. Puis avec |'aération, il gagne en complexité et en expression,
avec des notes de fruits blancs et rouges, et de mirabelle.

Extrait du guide Gault&Millau

Gault: Note : 15/20
Millau Le nez tres discret et nuancé sur un cété floral et fruité, gagne en complexité a

I'aération. On y retrouve la mirabelle mélangée a des fruits rouges éclatés au feu. La
bouche est trés séductrice, mais cela reste une cuvée pour connaisseurs car issue
uniquement de I'assemblage de vins de réserve (60% pinot noir et 40% chardonnay). L’exotisme
raffiné lui siéra parfaitement: tajine de poulet aux mirabelles et citrons confits.
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Rosé de Saignée Brut - 27,70 €
Cépage : 100 % Pinot noir

Descriptif : Cette cuvée de pinot noir élaborée avec une ancienne méthode champenoise dite de
macération ou ROSE DE SAIGNEE, accompagnera de fagon élégante vos desserts, un vrai nectar...

Le nez est puissant, charnu et vineux. Porté par des notes de fruits rouges, dont I'écrasé de fraises, il
s'agrémente de notes de réglisse.

Extrait du guide Gault&Millau

Gault:s Note : 14/20
Millau Ce champagne de saignée imprime une robe vermillon soutenu et dévoile des arémes

croquants et vineux. Groseilles a maquereau, fraises mires et épices douces se
conjuguent. La bouche se cherche quelque peu sur une trame vineuse, surmontée de
tanins bien présents. A proposer en accord sur un pigeon.

50 Nuances 2014 Brut - 62,45€

Cépage : 50 % Pinot noir, 50 % chardonnay

Descriptif : Ce champagne composé de 50% de chardonnay et 50% de pinot
noir provient de notre belle parcelle « Les Monts midi ». Belle maturité et
beaucoup de puissance pour cette téte de cuvée issue de ce grand millésime.
L'ensemble réveéle une belle palette aromatique et beaucoup d'intensité. «
Champagne de Gastronomie par excellence ». Tirage limité a 3900 bouteilles.
La splendeur de ce flacon est accompagné par un magnifique étui assorti.

Millésimeé 2013

Extrait du guide Gault&Millau

50 Nuances 2012

unlta
Millau o:e - 15,5/20

Depuis I'année derniére cette cuvée gagne en maturité et demande a étre attendue.
Sa vinosité s’accentue autour de la péche de vigne, des agrumes, de la poire juteuse et de la gelée
de groseille. En bouche, apparaissent des épices douces et la cuvée a gagné encore plus
d’homogénéité. Méme si elle ne présente pas une grande longueur, il y a un véritable plaisir a la
boire et a l'accorder soit sur des mets plutét exotiques, soit sur de grands classiques de la cuisine
francaise comme une blanquette de veau traditionnelle.
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Le domaine Meyer, situé a Katzenthal, produit
des grands vins de qualité depuis plus de 50
ans.

Par une culture qui associe des gestes de
tradition et des techniques modernes, le
domaine Meyer peut garantir des raisins nobles
qui produisent des vins d'exception pour nous
satisfaire et nous apporter un plaisir sans cesse
renouvelé.

Le vignoble est implanté au cceur de I'Alsace sur
la commune de Katzenthal; ainsi il semblait
naturel pour Jean-Paul et Magali de se
familiariser avec I'animal KATZ et d'en
développer l'image.

Si vous entendez parler du KATZ, ce mystérieux chat noir de Katzenthal, ne cherchez plus vous étes a
la bonne adresse.
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Crémant d’Alsace Brut - 10,00 €

Descriptif : Elaboré a base de Chardonnay et de Pinot Noir. La précocité de la récolte doit

étre garante d'une belle structure, fraiche et fruitée ; le raisin est pressé entier. Le mo(t de

base est vinifié comme les vins tranquilles : soutirage aprés fermentation, clarification et

filtration. Puis tirage en bouteille aprés addition de sucre et de levain afin de démarrer une

deuxieme fermentation en bouteille, qui peut durer de deux a trois mois. Le remuage et le

dégorgement sont les derniéres phases et sont effectués au fur et a mesure de la mise en
B vente. C'est un vin de fétes, pour les apéritifs et les réceptions.

-l Accords mets/vins : Apéritifs - Desserts - Saumon fumé

Blanc de Katz 2021 - 8,00€

Cépages : Pinot auxerrois

Descriptif : Le Blanc de Katz est issu des meilleurs coteaux situés autour de
Katzenthal. Le vin qui en résulte allie fraicheur, corps et souplesse. Du point
de vue gastronomique, il est avantageusement « passe partout » et

RENE

MEYER \ 2 s'accommode particulierement avec les spécialités Alsaciennes, les

VNS D'ALSACE

poissons, les entrées, les quiches. C'est un vin fin, racé, vif et gouleyant au

nane @ s

Composition du sol : Argilo-calcaire a 70%
oy Age de la vigne : 35 ans
Rendement moyen : 55 hectolitres par hectare.

Vinification : Traditionnelle blanc, Thermorégulation

Elevage : Foulage, pressurage, élevage en foudres de chéne

Caractéristique Organoleptique : Robe brillante jaune pale. Une impression de fraicheur que I'on
retrouve avec plaisir en bouche. Un bel équilibre entre tonus et suavité

Accords mets/vins : Entrées froides - Crustacés - Poissons grillés et viandes blanches
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Riesling Clos des Escargots 2020 - 9,00 €

Descriptif : Nez frais et minéral - En bouche, attaque franche avec une note
d'agrumes

Accords mets/vins : Poissons grillés - Huitres - Poélée de Saint-Jacques - Plats
typiquement alsaciens - Vieux comté

Pinot-Gris Cuvée Marie 2020 - 10,00 €

- Descriptif : Ce vin présente une tres belle robe or et un nez intense de

REN E miel, de vanille. En bouche il est rond, gras, avec cependant une finale

M EYER fraiche conférée par son terroir argilo-calcaire. Accompagnera

ViNS o'ALSACE parfaitement toutes sortes de viandes et plats [égérement fumés ainsi que
2016 le foie gras.

(o - (57 S
Cupie A

PINOT GRIS

Superficie : Le Domaine comprend 12.5 Hectares de Vignes, dont 1.50
destinés au Pinot Gris Cuvée Marie

Composition du Sol : Argilo-calcaire a dominante Argileuse
Age de la Vigne : 35 ans

Rendement Moyen : 55 Hectolitres

Vinification : Traditionnelle

Elevage : Vendange manuelle - Pressurage, élevage en foudre de chéne

Caractére Organoleptique : Tres belle robe d'un jaune soutenu, avec des arémes de fruits confits et
une note de fumé. Il révele richesse et une bonne persistance.

Accords mets/vins : Apéritifs - Foie Gras - Fromages forts en go(t - Desserts au chocolat
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Gewurztraminer Cuvée Martin 2019 - 14,00 €

N Descriptif : Trés aromatique avec des notes typiques du cépage, épicés, fruits
blancs. Bien structuré, relativement vif au palais, il est recommandé pour les
fromages a golt relevés comme le Munster, Roquefort, mais également a
I'apéritif.

Superficie : Le domaine comprend 12.5 Hectares, dont 1.20 sont destiné au
Gewurztraminer Cuvée Martin

Composition du sol : Le Gewurztraminer Cuvée Martin est issu du Pfoeller,
dont la composition est a 70% calcaire

Age de la vigne : 47 ans
Rendement moyen : 50 Hectolitres a I'hectare
Elevage : Vendanges manuelles, Pressurage pneumatique, élevage en foudre de Chéne.

Caractéristique Organoleptique : Trés chaleureux au nez, ce vin dégage des aromes floraux et épicés
typiques. Belle persistance en bouche.

Accords mets/vins : Apéritif - Foie gras - Plats exotiques - Fromages forts - Desserts

Pinot-Noir de Katz 2020 - 10,00 €

Descriptif : A la dégustation il a une trés belle robe rubis transparente, posséde un nez
fin et subtil de fruits rouges. Alliant corps et légéreté et d'une tres grande élégance, il
accompagne viande blanche, volaille et se révele la solution simple et agréable des
buffets campagnards.

Superficie : Le Domaine comprend 12,5 Hectares dont 3.80 ha sont destinés au Pinot
Noir Tradition

Composition du sol : argilo-calcaire a dominance calcaire
Age de la vigne : 35 ans

Vinification : Traditionnelle en rouge

Elevage : Egrappage, macération et Pressurage pneumatique

Caractére organoleptique : Trés belle Robe rubis, ce vin possede un nez expressif De
fruits rouges, il allie fraicheur et Gouleyance

Accords mets/vins : Charcuterie - Viandes rouges - Canard - Pigeo
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Beaujolais & Saint Véran - Domaine Romuald Petit

Le domaine est situé sur le village de Saint-Vérand, terre argilo-calcaire du
QM(M// Veﬁ% maconnais et sur les schistes et granites de Morgon, terre de prédilection du
gamay.

Extrait sur les crus du Beaujolais de la revue ‘Bourgogne aujourd’hui’ mai 2019 :

I BEAUJOLAIS =  Valeur siire

Romuald Petit est un enfant du Beaujolais, de Morgon plus précisément, et
apres s’étre installé en 2006 dans le Mdconnais voisin, il est revenu aux
sources en 2015 en reprenant dans un premier temps des vignes familiales sur
Morgon; son domaine couvre aujourd’hui seize hectares, moitié Beaujolais,
moitié Mdconnais avec deux cuveries différentes. En gamay, Romuald
travaille les vignes dans le méme esprit qu’en chardonnay avec un retour
progressif au travail des sols, compliqué par la réalité d’un vignoble a forte
pente, planté a 10.000 pieds/hectare et avec beaucoup de vignes ... centenaires dans lesquelles la
charrue doit étre utilisée avec douceur et parcimonie. Un programme de restructuration en vignes
plus larges (1,20 m x 1 m) est donc en cours dans le Beaujolais et les replantations se font
notamment avec des greffons issus de ces trés vieilles vignes. En vinification, le vigneron recherche
des vins consistants. « Le style Morgon historique, ce n’est pas des vins bodybuildés, mais pas non
plus des vins glouglou. Je recherche des crus denses, un peu fermes jeunes, mais bien taillés pour
vieillir », explique Romuald Petit. Et des vins « élevés » ... En effet, si le chiroubles passe a 100% en
cuves, les morgons et le Saint-Amour sont élevés a 50% en fits et demi-muids de cing a dix ans.

Notes de la revue ‘Bourgogne aujourd’hui’

Millésime 2017

Chiroubles (17) Issu de vignes de 60 ans, cette cuvée révéle une robe intense
et des arémes frais de fruits noirs bien mirs. Le vin est charnu, gourmand,
Lt juteux, avec une belle finale pure.

les épaules
les pieds

S8 NN Saint-amour (16,5) Arémes expressifs, fins, de fruits noirs, de fleurs,
L complétés d’une note boisée-réglissée noble. Le vin est charnu, soyeux,
élégant, avec une finale épicée tres agréable.

Morgon Chdteau Gaillard (16) Arémes expressifs de cerises noires, d’épices,
avec une fine note boisée-fumée. Le vin est plein de fruits, charnu, tendre,

1 BOURGOGNE *

g CAHIER
m SPECIAL BEAUJOLAIS
s

suave et élégant.
Morgon vieilles vignes (16) Robe intense. Arémes riches de fruits noirs, avec une note confiturée. Le
vin est dense, gourmand, enrobé, avec une finale fraiche.

Millésime 2018

Morgon Chateau Gaillard (17) Installé dans le sud du Maconnais, R Petit est néanmoins originaire
du Beaujolais voisin et il est donc aussi trés a l'aise avec le gamay... Arbmes profonds, délicats de
fruits noirs : cerises, myrtilles, ... Le vin est ample, concentré, suave, gourmand et fin.

Chiroubles (16,5) Issu de vignes de 60 ans, ce magnifique Chiroubles exprime des arémes mdirs,
frais, de fruits noirs. Bouche consistante, riche, avec des saveurs de cerises, d’épices, de cacao et
une finale pure.
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Morgon Chéteau Gaillard (16) Arémes expressifs de cerises noires, d’épices, avec une fine note
boisée-fumée. Le vin est plein de fruits, charnu, tendre, suave et élégant.

Le vignoble de Saint-Vérand : Pour la production de vins blancs, le domaine cultive
presque exclusivement du chardonnay, qui trouve a Saint-Vérand un formidable
| ¥ 3 terroir pour s’exprimer. Les sols sont argilo-calcaires avec des variantes marneuses
ou volcano-sédimentaires en fonction des différents secteurs. Les vignes sont
= réparties sur les différents climats de I'appellation Saint-Véran. Le domaine travaille
séparément chaque vin, pour laisser chaque identité parcellaire s’exprimer.

Les vieilles vignes de 60 ou 80 ans des « Champs ronds » donneront des vins subtils et d’'une grande

finesse, alors que les jeunes vignes produisent des vins exubérants de fruité et de fraicheur.

Le vignoble de Villie-Morgon : Le gamay noir va trouver a Morgon un terroir qui lui convient a
merveille. En effet, le sol tres pauvre de granite décomposé, que l'on appelle localement « roche
pourrie », va permettre a ce cépage d’exprimer tout son fruité, sa finesse et sa complexité. Il s’agit ici
de la partie familiale du domaine, et qui est uniquement composée de vieilles vignes, la plus vieille de
« chateau-gaillard » a plus de 100 ans. Les rendements sont donc trés limités, mais les vins de grande
qualité.

Culture : Le vignoble est cultivé en agriculture biologique (en cours de conversion). Nous privilégions
le labour et I'enherbement pour préserver la vie des sols; et les travaux de la vigne ainsi que la
récolte se font a la main.

Saint-Véran - Tradition 2021 - 12,75 €

Cépages : Chardonnay

Vinification : Le Saint-Véran est le produit d’'un assemblage entre 70 % de vin
vinifié sur lies en cuve, et 30 % vinifié en fit de chéne (de 3 ou 4 vins) durant 6
mois.

Caractéristiques : |l présente donc un bouquet typique de jeunesse. Un nez fin
composé d’agrumes et de fleurs blanches, qui laissera peu a peu place aux
aromes de fruits a chair blanche, péche, abricot. Lors de la dégustation, vous
découvrirez une attaque franche en bouche, faisant place a un volume et a une
rondeur généreuse, la queue du vin laisse apparaitre une tendance minérale.

Accords mets/vins : Quenelles, poissons de lac ou de mer, grillés ou en sauce crémée.

Coup de cceur du vigneron :

Saint Véran tradition 2021: la dégustation avant la mise en bouteille présage d’une trés
belle réussite réalisée malgré une année trés difficile en matiére de météo.

Rotary Arlon - Vins d’été Mai 2022 <Vers index> Page | 17



Saint-Véran - Les Champs-Ronds 2020 - 14,15€

Cépages : Chardonnay

Vinification : Aprés débourbage, le jus est mis en tonneau pour des fermentations et un élevage sur
lies d’'une dizaine de mois en moyenne.

Caractéristiques : Le Saint-Véran ainsi obtenu est d’une tres grande rondeur. On peut y distinguer des
arébmes minéraux avec des notes muscatées, mais également, des arémes de péche et d’abricot mdrs,
ainsi que de fruits secs grillés, harmonieusement fondus dans un boisé léger.

Accords mets/vins : Viandes rouges ou blanches en sauce, fromages secs.

Bourgogne Blanc - Héritage 2020 - 12,75€

Cépages : Chardonnay (33%), pinot blanc (33%), pinot gris (33%), beurots (c’est le frere du pinot gris
gu’on appelle ainsi en bourgogne, sa terre natale).

Terroir : Vignoble juste sous I'église de Saint Vérand, orienté Nord-est. C’est une zone plus fraiche qui
nous permet de maintenir une maturation lente et réguliére, ce qui favorise la finesse et la fraicheur
des vins. Le sol est argilo-granitique.

Vinification : Fermentation et élevage de 14 mois en f{t.

Caractéristiques : Vin plus puissant que les traditionnels chardonnays de la région, il se caractérise
par ses notes d’anis, de caramel au beurre salé, et par sa longueur en bouche.

Accords mets/vins : Tous les produits de la mer, particulierement iodés : huitres...

Garde : De 2 a 6 ans

Vin de France Rose — La Vie en Rose 2021 - 9,25 €

Terroir : Faisant partie du territoire le plus méridional de Bourgogne, produire un rose s’imposait !
Cela tombe bien, car le climat chaud et précoce de la région, permet au gamay noir d’atteindre de
tres belles maturités, propices ala production de rose de qualité. La vigne pousse dans les sols
granitiques des bas de Morgon, ou la culture et la cueillette se font a la main.

Vinification : Méthode en pressurage directe dite « méthode cotes de Provence ». Le raisin est pressé
délicatement juste apres récolte, et les jus obtenus sont directement mis en cuve de fermentation,
sans aucun ajout. S’en suit une fermentation lente et a basse température (environ 15 degrés), qui
permet de préserver toute la fraicheur et la finesse du fruit. La mise en bouteille est réalisée dés le
printemps qui suit la récolte, toujours dans le but de préserver le maximum de fraicheur et de fruite.

Dégustation : La Vie en Rose se caractérise par un style aromatique a dominante de fruits rouges et
de notes fermentaires, trés rond, il vous laissera en bouche une note fraiche et saline.

Coup de cceur du vigneron :

La Vie en Rose 2021: la dégustation avant la mise en bouteille présage d’une trés belle
)
C(fw' réussite réalisée malgré une année tres difficile en matiére de météo.
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Morgon - Vieilles Vignes 2021 - 10,15 €

Cépage : Gamay noir a jus blanc a 100%.

Vinification : La récolte et le tri du raisin sont intégralement réalisés a la main.
La vendange est éraflée a 50 % et la macération dure en moyenne une
quinzaine de jours. S’en suit une période d’élevage de 8 mois en cuve
uniquement, de maniere a privilégier I'expression du fruit et de la fraicheur.
Les Morgons sont racés et les senteurs florales d’iris et de violette se mélent
aux arémes «kirschées » et épicées (poivre, cuir, ...).

Caractéristiques de dégustation : Robe intense. Ardbmes riches de fruits noirs, avec une note
confiturée. Le vin est dense, gourmand, enrobé avec une finale fraiche.

Accords mets/vins : des viandes en sauce, ou des fromages a pates persillées.

Morgon - Chateau Gaillard 2020 - 11,85 €

Chdteau Gaillard est un « lieu-dit » situé sur le piémont du
village de Morgon, a proximité du vignoble de Fleurie et de
Moulin a Vent. Ce terroir est connu pour produire des vins a
forte maturité, caractérisés par la concentration, les saveurs
intenses d’épices et le bon potentiel de garde. Lexposition
plein sud permet aux raisins d’atteindre une maturité optimale.

Cépage : Gamay noir a jus blanc a 100%.

Vinification : La récolte se fait a la main, puis les raisins sont acheminés jusqu’au cuvage ou ils seront
éraflés et mis en cuve. La macération dure en moyenne 15 a 20 jours, puis les jus sont mis en flts
pour une période d’élevage de 15 mois. Puissant et rond, il présente des ardmes de fruits noirs et
d’épices.

Caractéristiques de dégustation : Arbmes expressifs de cerises noires, d’épices, avec une fine note
boisée-fumée. Le vin est plein de fruits, charnu, tendre, suave et élégant.

Accords Mets / Vins : Des viandes grillées, des gibiers ou des fromages.

Coup de cceur du vigneron :

Chéteau Gaillard 2020 : Aidé par une météo tres favorable, la cuvée 2020 constitue une
trés belle réussite.
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Chiroubles 2021 -10,15 €

Cépage : Gamay noir a jus blanc a 100%. Vignoble planté a la fin des années 40, apres la deuxiéme
guerre. (Les hommes étaient de retour et ils avaient soif !)

Terroir : Granitique trés pauvre et sablonneux. C’est le vignoble qui surplombe Morgon, et qui est le
plus en altitude des beaujolais. Nos vignes sont néanmoins sur les coOtes, secteur le plus chaud et
précoce de l'appellation.

Vinification : Macération carbonique pure (le nom parait technique, mais c’est la méthode la plus
simple et naturelle pour faire du vin). Vendange entiere, 14 jours de macération, puis élevage de 8
mois en cuve.

Caractéristiques de dégustation : Le chiroubles est réputé pour étre le plus féminin des vins du
beaujolais. Frais et fruité, il est caractérisé par ses arébmes de fruits rouges frais, de cassis, de
framboise et par sa robe légérement violine. Issue de vignes de 60 ans, cette cuvée révéle une robe
intense et des ardmes frais de fruits noirs bien mdrs. Le vin est charnu, gourmand, juteux, avec une
belle finale pure.

Accord Mets/Vins : Charcuteries, viandes rouges et buffet froid.

Garde : de 2 a 6 ans

Saint Amour « Les Billards » 2020 - 11,85 €

. Note du viticulteur : Notre Saint-Amour est cultive sur les bas de pentes du Mont
de Besset, la colline la plus au nord du Beaujolais, jouxtant Saint-Verand. Par rapport
au pur style granitique des terroirs plus au sud (Morgon, Chiroubles), le terroir
de Saint-Amour, confere plus de droiture et de puissance aux vins.

Cépage : Gamay noir a jus blanc a 100%.

Terroir : Le terroir est ici granitique, mais la présence de l'argile du Maconnais voisin,

influence le caractére des vins.
Romerdld Fotit

Vinification : Eraflage partiel et macération de 3 semaines, suivie d’un élevage de 10
mois en cuve a 50% et en fiits a 50%.

Dégustation : Riche et puissant, aux arémes de fruits noirs, d’épices et de violette.
Accord Mets/Vins : A déguster sur des viandes en sauce, ou viandes grillées.
Garde : de 6 a 8 ans

Extrait sur les crus du Beaujolais de la revue ‘Bourgogne aujourd’hui’ N° 152 avril-mai 2020 :

| BOURGOGNE ®| MEILLEURE NOTE DE LA DEGUSTATION

> , Saint-Amour - Les Billards (18) Romuald Petit a produit 5 000 de ce magnifique
' Saint-Amour issu de vignes de 60 ans cultivées en bio, d’'une macération de
deux semaines avec 80% de raisins éraflés et d’un élevage de 10 mois (50%
cuve et fut). Robe intense brillante. Arémes de fruits rouges et noirs bien mdrs,
de violettes ... Le vin est harmonieux, dense, charnu, long et élégant.
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Maison fondée en 1880,

Bechet céramic met toute son expérience a votre service.

CARRELAGE EUROPEEN - VENTE & POSE - LIVRAISON SUR DEMANDE

Cliquer ici pour visiter notre salle d'exposition

(L IC
ceramic

Zone artisanale, 22A
B-6700 Weyler
Teél +32 63 22 88 04

n Facebook l@l Instagram
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https://youtu.be/dOmSXYQFlVI
http://www.bechet-ceramic.be/
https://www.facebook.com/bechetceramic
https://www.instagram.com/bechet_ceramic/?hl=fr

Duché d’Uzes — Domaine Les Vignes de I’Arque

Le vignoble s’étend sur 4 villages limitrophes autour
d’Uzés (Gard). En plaine ou coteaux, les vignes bénéficient
d’un ensoleillement exceptionnel, ingrédient
incontournable pour des vins naturellement fruités,
produits a partir de raisins sains aux arémes d’une grande
finesse.

LAOC Duché d’Uzes devient en 2013 une appellation de la
vallée du Rhone. Ces dernieres années, le domaine s’est
A “3 distingué dans différentes revues spécialisées, concours,
accords ’Mets & Vins'. Le wgnoble est en cours de conversion vers I'agriculture biologique pour les
vins rouges.

AOP Duché d’Uzeés Blanc - Les Chemins de Rome 2021 - 8,65 €

Cépages : Grenache blanc (50%), viognier (40%) et roussanne (10%).
Terroir : Argilocalcaire.

Couleur : Blanc paille.

Age des vignes : 10 ans.

Distinction : Médaille d'or au concours de Paris

Coup de cceur du vigneron :

o,
A

Nous sommes sur un assemblage de grenache blanc, viognier et roussanne et
constitue un vin blanc tres équilibré porté par des notes de fruits blancs et de péches.
Il est ample et long.

AOP Duché d’Uzés Rosé - Les Chemins de Rome 2021 - 7,75 €

Cépages : Syrah et grenache.
Terroir :  Argilocalcaire.
Couleur : Rose framboise.

Age des vignes : 25 ans.
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AOP Duché d’Uzes Blanc - Confidentiel 2019 - 15,00 € *

Cépages : Viognier : 60%, grenache blanc : 30%, roussanne : 10%

Vinification : Traditionnelle. Vendange mécanique. Vinification en cuve inox partielle et en flt pour
30%. Barrique neuve a 30% pas de fermentation malolactique. C'est la sélection de nos 4 meilleurs
fOts qui étaient prévus pour le chant des baumes 2021.

Caractéristiques : Dans le plus grand respect de ses sols, les raisins de viognier, grenache blanc et
roussanne ont été ramassés a maturité optimale afin d’exprimer toute la richesse du terroir duché
d’Uzes. Lalliance des 3 cépages donne a ce vin une grande complexité aromatique. D'une belle
couleur or, il offre au nez des notes fruitées. En bouche, c'est un vin rond, souple et tout en finesse. La
longueur en bouche refléte la générosité du soleil et celle de notre vignoble.

Extrait de la revue ‘Terre de Vins’ - Novembre décembre 2021 :

Patrick et Arnaud Fabre suivent les traces de Pierre, leur pére fondateur du domaine. Face aux
ruines du chdteau de I’Arque, leur vignoble « sain et respecté » s’étend sur 80 hectares. Sélection et
vinification parcellaires et par cépage, en petits volumes, avec un minimum d’apports de sulfites,
révéelent de jolies expressions et donc de belles surprises. Cette cuvée (viognier, grenache,
roussanne) chante les fleurs blanches, le tilleul, les fruits jaunes et I'abricot, la complexité des notes
miellées anisées. Une attaque sur le gras et soudain la fraicheur, la vivacité de la nectarine, mélée a
Ianis laissant place aux petits amers en finale, supplantés par 'acidité en rétro-olfaction.

Un bel accord pour une omelette aux truffes.

AOC Duché d'Uzés Rosé - Chant des Baumes 2021 - 9,00 €

Cépages : Grenache noir : 70%, syrah : 30%

Dégustation : Un rosé basé sur le fruit du grenache, une minorité de syrah pour la structure donnent
a ce rosé un coté soyeux et ample. D'une belle longueur, ce rosé donne une version complexe a ce «
Duché d’Uzes ».

Vinification : Classique en pressurage direct. Elevage : Cuve inox

AOC Duché d’Uzes Rouge - Chant des Baumes 2019 - 12,55 €

Cépages : Syrah : 80%, grenache : 20%
Dégustation : Tres belle syrah issue d’une parcelle classée en AOC Duché d’Uzes.

Vinification : Vinification traditionnelle de 28 jours en cuve inox. Le vin vieillit ensuite 18 mois en fit
neuf.

Accord Mets / Vins : Gibier a poils
Coup de cceur du vigneron :

Chant des Baumes 2019 constitue le plus beau millésime pour cette cuvée depuis la
création de cette bouteille en 2011. Nous sommes sur une puissance exceptionnelle de
la Syrah subjuguée par une petite touche de Grenache.
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IGP Pays d’Oc Blanc - Viognier 2021 - 7,25€
Cépages : Viognier 100%
Vinification : Traditionnelle
Couleur : Jaune or
Dégustation : Nez : Intense, fin et fruité aux odeurs de péche, abricot.

Accord Mets/Vin : Polyvalent : foie gras, entrées fraiches et poissons en sauce.

IGP Pays d’Oc Blanc - Cuvée Amélie 2019 - 8,60 €

« Une Demoiselle de classe, qu’une rencontre de neuf mois avec le chéne a légerement épicée et
vanillée sans en masquer le fruit. D’une grande générosité, a tous ceux qui la croisent, elle offre ce
délicat bouquet issu de la rencontre de trois cépages. Une élégance incontestable. »

Cépages : Chardonnay 80%, roussanne 15%, sauvignon 5%

Vinification : Le chardonnay et la roussanne sont vinifiés directement en f(it de chéne.
Couleur : Jaune aux reflets dorés.

Nez : Fin, élégant sur des notes vanillées.

Dégustation : L'attaque est ronde, avec une plaisante fraicheur. Belle longueur sur de fins arébmes
floraux. Délicat et complexe !

Accords mets/vin : A apprécier sur un poisson en sauce ou en papillote, coquilles Saint Jacques,
viande blanche comme un poulet aux écrevisses ou au moment du fromage.

Distinctions : Guide Hachette 2009, Médaille d’Or & Vin Ambassadeur des vins de Pays d’Oc 2009.

IGP Pays d’Oc Blanc - Cuvée Alexia 2021 - 7,35€

« La Cuvée Alexia est née d’un assemblage audacieux de muscat et de sauvignon. Son parfum est
intense et raffiné. En bouche, son élégance et sa vivacité sont éclatantes.
Laissez-vous surprendre ! »

Cépages : Muscat petits grains 60%, sauvignon 40%
Dégustation : Couleur : robe claire et brillante - Nez : puissant, aux arobmes floraux.
Bouche : de la fraicheur et de la finesse du sauvignon aux arémes exotiques du muscat...

Accords mets/vin : Vin festif a apprécier a I'apéritif, il peut étre servi avec succes sur les mets a base
d’asperges et d’artichauts, les plats de poissons et les viandes blanches.

Distinctions : Médaille d’or au Concours Général Agricole de Paris 2013, Médaille d’or & vin
ambassadeur des vins de Pays d’Oc 2013, Médaille d’or au Concours Général Agricole de Paris 2020,

Distinctions : Guide hachette 2022 et médaille d'or concours des vins de Nimes.
Coup de cceur du vigneron :

Un assemblage audacieux de muscat petit grain et de sauvignon. Le muscat améne

DUy son éclat aromatique, la ou le sauvignon apporte toute sa fraicheur.

de(CoelT,
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IGP Pays d’Oc Rouge - Terroir de ’Arque 2021 - 7,70€

Cépages : Grenache 100%

Couleur : Robe rouge rubis, limpide.
LES VIGNES DE [FAROQUE

Nez : Intense aux ardbmes de petits fruits rouges et d’épices.

TERROIR DE
1" ARCOCuUC

Dégustation : Attaque franche et souple. Vin trés aromatique aux parfums
de petits fruits rouges bien mrs.

PAaxYs D'oc

Accord Mets/Vin : A déguster jeune et |égérement frais. Accompagne les
viandes roties, charcuterie, chapon, fromages.

IGP Pays d’Oc Rouge - Cuvée des Boissieres 2019 - 8,65 €

Cépages : Merlot 100%

Vinification : Traditionnelle avec une longue macération (28 jours) pour une meilleure
extraction des ar6mes et des tanins. Vieillissement en fits de chéne frangais pendant 9

mois.

Couleur : Rouge profond Nez : Puissant, épicé, vanillé avec des notes de
fruits des bois.

Dégustation : Bouche ample, finement fruité et boisé. Epicé en fin de
bouche.

Accord Mets/Vin : Viande de caractére (sanglier, gardianne de taureau,
...) et fromages.
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Marbrerie KINARD s.p.r.l.

A votre service depuis 1889

UNE ENTREPRISE

D’'EXPERIENCE

POUR UN TRAVAIL

DE QUALITER

PIERRE BLEUE DU HAINAUT
MARBRES - GRANITS - SCHISTE

MATERIAUX COMPOSITES
£ (QUARTZ ET CALCAIRE)

Rue des 2 Luxembourg, 17
B-6791 Athus
T. +32(0)63 38 83 08

www.marbreriekinard.be / sebastien.kinard@hotmail.com
L

Wilink Arlon,
votre courtier de proximité !

~~

O ASSURANCES & PENSION

ﬂi’ PLACEMENTS & SOLUTIONS BANCAIRES

€ CREDITS

Wilink Arlon
Courtier en assurances, crédits hypothécaires
et placements financiers

Route de Bastogne 361, 6700 Arlon | wilink.be : I e k You live.
w I n We secure

(t) 063 23 02 60
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Chateauneuf-du-Pape - Domaine de Pignan

l@oMA‘NE
DEFIGNAN

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Le domaine est détenu par la famille Charvin depuis 1855. A
I'’époque, l'activité se limitait aux besoins familiaux, la vente en
bouteilles n’était pas encore pratiquée. lls achetérent 5 hectares au
total, situés a proximité du chateau des Papes a flanc de coteau.

En 1920, les deuxieme et troisieme générations plantérent de
nouveaux cépages et acheterent petit a petit des parcelles aux quatre
coins de [lappellation afin dagrandir le vignoble. LA.O.C
Chateauneuf-du-Pape date du 21 novembre 1933 et la délimitation
de I'appellation date du 15 mai 1936.

Ce patrimoine viticole a été préservé au fil des générations avec la
plus grande attention afin de vous offrir des vins de caractére qui font
la notoriété de I'appellation Chateauneuf-du-Pape.

En 1989, Frédéric Charvin prit le domaine en main et lui donna le
nom de « Domaine de Pignan ». Il replante de nouveaux cépages

(roussanne, grenache, clairette, counoise, etc...), mais conserve et entretient avec minutie, les vignes

centenaires de ses ancétres.

L'age moyen des vignes est de 60 ans et 3 hectares sont
plantés de vignes centenaires. Le rendement est de 35

hectolitres par hectare. Aujourd’hui, la superficie du
domaine est de 14 hectares pour les cépages rouges et 1

hectare pour les blancs.

La culture est traditionnelle, (travail du sol, taille en gobelet
courte, écimage, ébourgeonnage, traitements naturels
bouillie bordelaise, cuivre et soufre en lutte raisonnée).

Le terrain est sablonneux, argilo-calcaire et avec les fameux galets
roulés qui, en fait, ont pour nature d’emmagasiner la chaleur en
journée pour pouvoir la restituer la nuit.

Le climat est méditerranéen. En général, il y a beaucoup de chaleur en
été, mais aussi beaucoup de mistral en hiver. Le mistral a un effet
d’antibiotique naturel sur les vignes.

Les porte-greffes et les greffons ont été choisis en fonction de la nature
du sol et du sous-sol.
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Vin de France Rosé — A 'ombre de I’Olivier 2020 - 9,85 €

Cépage : Carignan 40%, grenache 30%, syrah 10%, mourvedre 10%, cinsault 10%
Terroir : sablo-argileux Age des vignes : 45 ans

Vinification : Pressurage direct en pressoir pneumatique. Eraflage, fermentation a
basse température (14° - 16°) afin de garder le maximum des arémes. Elevage sur
lies fines, pour amener du gras.

Dégustation : Ce vin a la robe trés pale est tres aromatique avec des reflets
saumonés. Le nez est intense et expressif, sur le bonbon anglais au cassis, la
framboise et la cerise. La bouche est ronde et fraiche, belle longueur.

Accord Mets/Vins : 1déal a I'apéritif, grillades et viandes blanches, plats d’été, une
belle finesse pour un moment de convivialité a partager entre amis.

Température de service : 10° - 12° Conseil de garde : De 2 a 3 ans

Cotes du Rhone Rouge 2021 - 12,35€

Cépage : 100% Grenache
Terroir : Argile rouge et galets roulés - Age du vignoble : 50 ans

Vinification : Vinification réalisée en cuve thermo-regulee. Macération de 15 a 18
jours, éraflage, délestages, piégeages permettant d’extraire couleurs, composés
phénoliques et le meilleur du terroir. Elevage en cuve béton 8 mois.

Dégustation : Robe rouge d’une belle brillance, le nez est sur des arémes de fruits
rouges (fraise, framboise confituree, cassis) avec des épices, des notes de laurier et
de poivre blanc. La bouche est souple, gourmande, ronde avec une belle sucrosité et

SIS VAN

des tanins bien enrobés.
!]@OMAA:NE . . . .

IGNAN Accord Mets/Vins : Grillades, viandes rouge et blanches, charcuteries, fromages.
Température de service : 14° - 16° Conseil de garde : 5 ans

Notes : 2016 : THE WINE ADVOCATE 88 — 2015 : THE WINE ADVOCATE 87
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Chateauneuf du pape Blanc 2021 - 23,75 €

Cépages : Grenache blanc 40% - roussanne 20% - clairette 20% - bourboulenc 10% -
picpoul 5% - picardan 5%

Superficie : 1 hectare
Terroir : Galet roulés, argilo-sableux
Age du vignoble : 60 ans

- Y Vinification : Tri minutieux de la vendange, pressurage pneumatique. Eraflage & 100%,
- dailt fermentation a basse température (16° - 18°). Lélevage a 25% en barriques neuves
n s’effectue sur lies fines, avec batonnages durant 6 mois avant le conditionnement en
’@OMA:N[ bouteilles.
UTIGNAN
Dégustation : Vin élégant avec une complexité aromatique qui délivre sans retenue
= des essences de sirop de péche, des notes de fleurs blanche d’ananas et une touche
d’arémes beurrés grillés ainsi que des notes florales (acacia, tilleul).

HATEAUNEUF-DU-PA

Accompagnement : A l'apéritif, aux fromages et tout au long du repas, sur des poissons a chair
raffinée ou une belle brouillade de truffes. Sublime sur les fromages de chévre affinés

Température de service : 10° Conseil de garde : De 10 a 15 ans

Notes : 2020 : JEB DUNNUCK: 90 - 2019 : JEB DUNNUCK: 89 - 2019: ROBERT PARKER (Joe Czerwinski)
: 89 — 2019: FALSTAFF (Peter Moser) : 90

Chateauneuf du pape Rouge - Tradition 2019 - 21,00€

Cépages : Grenache 64% - mourvedre 13% - syrah 12% - 11% cinsault, counoise,
terret noir, vaccarése et muscadin

Superficie : 13 hectares Terroir : Calcaire a silex, sablo-limoneux et galets roulés.
Age du vignoble : 80 ans

Vinification : Tri rigoureux de la vendange. Macération de 15 a 21 jours avec controle
des températures. Eraflage, délestage et piégeage permettant une extraction
raisonnée des tanins. Elevage de 18 mois en cuves bétons et f(its de chéne.

Dégustation : Vin généreux dans tous les sens du terme, alliant la douceur a la force
et la rondeur a la puissance. On trouve un véritable pot-pourri de parfums fruités
(cassis, griotte, framboise, cerise et fraise). Une matiére tres golteuse, des tanins
soyeux et bien mdrs. Des saveurs de mires et de cannelle, des notes de torréfaction,
de feves de cacao et de vanille en final.

‘@OMA NI
‘LIGNAN

OTES DU RHONE

Accompagnement : Gibiers, viandes rouges, cuisine exotique ou épicée, fromages,
chocolat.

Température de service : 16° - 18° Conseil de garde : De 10 a 15 ans
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Notes : 2019: JEB DUNNUCK : 91 - 2018: JEB DUNNUCK : 89 - 2018: ROBERT PARKER (Joe Czerwinski)
89 - 2018 THE WINE CELLAR INSIDER (Jeff Leve): 91 - 2018: 2018: VINOUS ( Josh Raynolds): 91

Vidéo sur la dégustation par Le Petit Balon:  Vidéo Youtube

Chateauneuf du pape Rouge - Cuvée Coralie et Floriane 2019

Cépages : Grenache 1/3 - mourvédre 1/3 - syrah 1/3
Superficie : 1 hectare Terroir : Argilo-calcaire et galets roulés.
Age du vignoble : 100 ans

Vinification : Tri rigoureux de la vendange. Macération de 25 a 30 jours avec contréle
des températures. Eraflage, délestage et piégeage permettant une extraction
raisonnée des tanins. Elevage de 18 mois en cuves béton, inox et fits de chéne
neufs.

Dégustation (Robert Parker) : Le Chateauneuf du Pape Coralie et Floriane est un
mélange a part égale de grenache, mourvedre et syrah de vignes de 80 a 130 ans
d'age. Bien que le mourvedre et la syrah soient vieillis en f(ts neufs, le vin ne révele
pas beaucoup le bois dans le bouquet ou les arbmes. Au contraire, il montre
beaucoup de profondeur, de baies de fruits noirs (mares), du camphre, de réglisse et
d'encens. Une attaque corsée laisse rapidement la place a des tanins doux, une
chair chaleureuse, des arémes infiltrés de cassis et de myrtilles avec une note de
thym. La finale est grandiose.

Accompagnement : Gibiers, viandes rouges et blanches, fromages affinés.

Température de service : 16° - 18° Conseil de garde : De 15 a 20 ans

II \\.1,\3:\
FLIGNAN
Corat

4
{\N’ CHATEAUNEUF-L
opiios O

Notes : 2019: JEB DUNNUCK: 93 - 2018: JEB DUNNUCK: 91 - 2018 - ROBERT PARKER (Joe Czerwinski)
91 - 2018: THE WINE CELLAR INSIDER (Jeff Leve) 93 - 2018: 2018: FALSTAFF (Peter Moser): 93
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https://www.youtube.com/watch?v=BTluKOifbDQ

0doo

Gérez votre
PME en ligne

Cliquez ici pour visiter notre site internet
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Tavel - Lirac - Chateau Manissy

Le CHATEAU DE MANISSY, datant du 17éme siécle, est propriété d’une des

branches de la famille Lafarge. A la suite de la premiere guerre mondiale, J. de

CHAT]‘EAU 0 Talode, sans descendance, en fait don a I'Eglise locale. C’est ainsi que les Freres

'~ Missionnaires de la Sainte Famille en devinrent propriétaires. lls y plantérent les

MA SSY premieres vignes et ont produit leur premiére cuvée de Tavel au début du 20eme

siecle. Ces derniers fournissaient du vin de consommation et de messe a toute

leur communauté ainsi qu’a une clientele d’amateurs. La devise du domaine est depuis toujours «

Auspice Clara Manissy Stella », qui signifie « Sous la protection de I'étoile de Manissy ». Toujours
présents au Chateau mais devenant plus agés, les freres ont d(i remettre la gestion de la propriété.

Depuis 2003, c’est donc Florian André, un jeune vigneron Tavellois, qui se consacre avec
passion a perpétuer la tradition des Péres tout en créant de nouvelles Cuvées. Et ceci
n‘est pas un hasard ! En effet, Florian André est issu d’'une famille de vignerons
Tavellois depuis sept générations. C’est donc un terroir qu’il connait et apprécie
particulierement. Par ailleurs, en 2009, pour valoriser son respect de la vigne et du vin,
Florian André a inscrit 'ensemble du vignoble en Agriculture Biologique puis en
Biodynamie.

Depuis la reprise du domaine, Florian André cherche sans cesse a améliorer la qualité
des vins en apportant toujours plus de précision, plus de finesse et de fraicheur.
Fervent défenseur de l'environnement, Florian est également passionné par la
technique, et réalise des investissements chaque année afin de disposer d’un matériel de pointe. Le
Chateau de Manissy s’inscrit dans la continuité et la tradition des moines en apportant 'empreinte de
modernité et de respect de I'environnement, chers a Florian André. Aujourd’hui le domaine compte
60 hectares sur les appellations de Tavel, Chateauneuf-du-Pape, Lirac et Cotes du Rhone.

TAVEL, un cru historique ...
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L'histoire viticole de Tavel remonte a plus de 2000 ans. La découverte archéologique de pépins de
raisins témoigne de la présence de la viticulture dés le premier siecle. En effet, depuis l'antiquité,
grecs puis romains arpentent la vallée du Rhone. Ce sont les romains qui planteront les premiéres
vignes de Tavel. Les Romains profiteront également de la proximité avec le Rhéne pour développer le
commerce fluvial.

Au début du XIVeme siecle, Philippe le Bel, en route vers les Etats Pontificaux Avignonnais, traverse
Tavel et fait de ce vin sa boisson favorite « Il n’est de bon vin que celui de Tavel » aurait-il affirmé. Les
Papes d’Avignon connaissent déja trés bien ce vignoble, créé par des communautés religieuses. Des
1615, des mesures sont prises pour garantir la qualité des vins comme les restrictions de plantation
ou le fameux « ban des vendanges » qui est I'autorisation administrative de commencer la récolte du
raisin.

C’est au XVllleme siécle, alors que les vins de Tavel sont dégustés a la table de Louis XIV, que le
vignoble rhodanien gagne ses lettres de noblesse et prend le nom de « Cotes du Rhone ».

Au XVllléme et au XIXeme siecle, le cru de Tavel, au départ du port de Roquemaure, s’expédie a
travers toutes les mers du globe.

En 1902, des viticulteurs Tavellois se rassemblent pour former le « Syndicat des propriétaires
viticulteurs de Tavel » afin de défendre et promouvoir leurs Vins Rosés. C’est alors qu’ils délimitent
I'aire de production de Tavel. En 1927, sous l'influence du Baron LERQY, Aimé ROUDIL et 40
producteurs débutent une action juridique pour officialiser I'aire de production. Le décret sera
finalement décidé en 1936. C’est ainsi qu’est né le premier AOC de Rosé de France : TAVEL !

Extrait de la Revue des Vins de France N° 647 — Février 2021: Cliquer ici pour voir l'article

Les dessous du Terroir -
Tavel
Le Creuset du rosé lumiére

LE MAGAZINE

A déguster en priorité :
e Chateau Tinquevedel : cuvée domaine 2019
® Lesvignerons de Tavel & Lirac : Les Lauzeraies 2019, Trésor des Sables 2019
e Chdteau de Manissy :
o Téte de Cuvée 2019,
o Trinité 2019
o Langoustiére 2019
e Domaine Maby : Prima Donna 2019, Libiamo 2018
® Lesvignerons de Tavel & Lirac : Les Lauzeraies 2019, Trésor des Sables 2019
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Tavel — Chateau de Manissy - Trinité 2021 -12,00 €

Terroir : galets roulés délicatement déposés sur des sables et des argiles
bleus

Vinification : Vendanges a la main. Eraflage et foulage des raisins.
Macération de 12h a 24h a froid. Pressurage. Fermentation alcoolique avec
levures indigénes a basse température (16 a 18° C) pendant environ 15 jours.
Pas de fermentation malolactique. Elevage en cuve inox.

Dégustation : De la gourmandise et de la fraicheur ! Représentative de
I'appellation Tavel, la cuvée Trinite nous parle de fruits rouges, de fraises et
de framboises, relevée par quelques notes de pamplemousse et de zestes
d’agrumes.

Accord Mets/Vins : Accord parfait avec les cuisines « sucres-sales » : Curry de poulet au basilic et aux
cacahueétes - Boeuf saute au basilic et pousses de bambou - Tajine d’agneau aux fruits secs et tomates
confites - Cabillaud poélé a 'écume de coco et yuzu - Piperade basque.

Notes : 2020 - ROBERT PARKER : 90/100 - Janic Robinson : 17/20

Tavel — Chateau de Manissy — Téte de cuvée 2019 -14,35€

Plus d’un siécle déja... La « Téte de cuvée » est la cuvée historique du Chateau de Manissy. Les fréres
de la sainte famille, vrais ambassadeurs de Tavel, ont battu la campagne depuis 1915 pour faire
découvrir cette cuvée de pure tradition. Toujours élaborée selon leur technique ancestrale, cette
cuvée est hors du temps. Létiquette a d’ailleurs traverse de nombreuses modes et demeure
inchangée.

Cépage : Assemblage de grenache, clairette et cinsault
Terroir : Galets roulés délicatement déposés sur des sables et des argiles bleus

Vinification : Vendanges a la main. Eraflage et foulage des raisins. Macération de 24 a48h
a froid. Pressurage. Fermentation alcoolique avec levures indigénes a basse température
(16 a 18° C) pendant environ 15 jours. Fermentation malolactique selon les années.
Elevage en barrique de 225 litres pendant 6 a 9 mois. Potentiel de garde important.

Dégustation : Des épices et du caramel ! Cette cuvée atypique développe des ardmes de
fruits confits et d’épices, tout en gourmandise et en longueur.

Accord Mets/Vins : Briouats a la viande hachée ou aux crevettes - Sushis de maquereau
marine - Tajine de kefta pruneaux, amandes et sésame - Tajine de courgettes et patates
douces - Lotte rdtie, carottes et pommes glacées a l'orange.

Notes : 2020 - ROBERT PARKER : 91/100 - Janic Robinson : 16,5/20
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Lirac AOC Blanc — Chateau de Manissy - Trinité 2021 - 13,15€

Cépage : Grenache blanc, viognier, roussanne

Terroir : Sable sur fond d’argile, parsemé de galets roulés. Baignée de soleil et bercée par le
mistral, cette parcelle de Lirac orientée plein sud se déploie en banquettes.

Vinification : Vendanges a la main. Eraflage et foulage des raisins. Macération de 24 a 48h a
froid. Pressurage. Fermentation alcoolique avec levures indigénesé basse température (16 a
18° C) pendant environ 15 jours. Fermentation malolactique en barrique.

Dégustation : L'équilibre d’'un cru. De l'onctuosité et de la fraicheur. La cuvée Trinite nous
apporte la gourmandise des fruits exotiques et des coings, contrebalancée par une bouche
vive, délicate et légérement saline, nous laissant une agréable impression de plénitude.

Accord Mets/Vins : Mijoté de lotte aux épices - Paupiettes de veau aux olives - Poulet roti aux
légumes confits - Patates douces a I'huile d’olive réties au four.

Coup de cceur du vigneron :

Le Lirac blanc 2021, bien représentatif du millésime (concentré mais avec une belle
vivacité, donc bien équilibré).

TRINITE 2019 **

LE GUIDE ... Le trio grenache blanc, viognier et roussanne a I’honneur dans ce blanc printanier,
TIXSe élevé en cuve et sur lies, aux francs arémes d’acacia et de rose blanche, qui séduit
DES VINS également par son équilibre entre rondeur et fraicheur, par sa netteté et sa longue finale

2021 sur 'amande.

A boire sur le fruit : 2020-2023

Lirac AOC Rouge — Chateau de Manissy - Trinité 2019 - 13,00 €

Cépage : Grenache, syrah

Terroir : Terroir riche et frais, d’argiles et de sable caillouteux. Vignes en
banquettes exposées au soleil de midi et au mistral.

Vinification : Vendanges a la main. Eraflage et foulage des raisins. Macération a
froid pendant 12 a 48 heures Fermentation alcoolique avec levures indigenes a
température moyenne (24 a 28° C) pendant environ 15 jours. Remontages
réguliers. Elevage en cuve béton sur lies fines pendant 9 a 12 mois.

Dégustation : Du soleil, rien que du soleil ! Baigne par le soleil et balaye par le
mistral, voici un Lirac intense, profond et bien équilibré. 1l méle fruits rouges bien
concentrés et parfums de garrigue qui résistent dans une finale longue et épicée.

Accord Mets/Vins : Filet mignon aux épices - Cotelettes d’agneau, saute de pommes de terre au
persil, ails en chemise - Filet de Haddock au cours bouillon et riz sauvage - Langoustes sauce
ameéricaine, riz sauvage.

Notes : 2019 : Robert Parker 90/100 — Janic Robinson : 14,5/20 - Guide Hachette 2022 : *

Coup de cceur du vigneron :

Le Lirac rouge 2019, qui se déguste particulierement bien en ce moment.
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TRINITE 2018 *
LE GUIDE ...Une cuvée concentrée issue du seul grenache noir et élevée 12 mois en barriques
IS [an 3l neuves.
DES VINS mw nez, un grand bol de fruits rouges macérés bien type grenache agrémenté des épices
2021 douces du chéne. Puissante, ample, cadrée par des tanins doux, la bouche confirme la
belle maturité du raisin et dessine un rouge voluptueux.
Garde : 2021-2026

Lirac AOC Rouge — Avant Golit du Paradis 2019 - 18,20€

Un hommage aux freres missionnaires de la Sainte Famille : Les murs de la cave ont
de belles histoires a raconter ainsi que les graffitis qui decorent les anciens foudres
d’elevage. L'une de ces inscriptions nous affirme que « Ce vin nous donne un
avant-go(t du Paradis ! » Un vin puissant et élégant aux aromes de fruits noirs,
d’épices et de réglisse. Des tanins de velours et une tres belle longueur.

Cépage : Grenache, syrah

Terroir : Sable sur fond d’argile, parseme de galets roules. Baignee de soleil et bercee
par le mistral, cette parcelle de Lirac orientee plein sud se deploie en banquettes.

Vinification : Vendanges a la main. Eraflage et foulage des raisins. Macération a froid
pendant 12 a 48 heures Fermentation alcoolique avec levures indigenes a
température moyenne (24 a 28° C) pendant environ 20 jours. Elevage en cuve beton
et en barrique neuve de 225 litres pendant un 9 a 12 mois pour une partie de
I'assemblage. Potentiel de garde important

Accord Mets/Vins : Filet de boeuf sauce Grand Veneur - Civet de marcassin - Dos de
cabillaud au chorizo - Poelee de chanterelle au beurre - Ecrase de pomme de terre a I’huile de truffe.

Cotes du Rhone Blanc — Chateau de Manissy - Oracle 2021 - 9,85 €

Cépage : Grenache blanc, clairette

Terroir : Riche et frais, d’argiles et de sable caillouteux. Vignes en banquettes
exposées au soleil de midi et au mistral.

Vinification : Vendange de nuit a la machine avec trieuse embarquée. Eraflage des
raisins. Macération de 4 a 6 heures a froid. Pressurage. Fermentation alcoolique avec
levures indigénes a basse température (16 a 18° C). Elevage en cuve inox pendant
maximum 4 mois.

Dégustation : Un peu de fraicheur dans ce monde de brutes... La cuvée Oracle en
blanc est a la fois gourmande et rafraichissante. On lui découvre des arébmes
d’agrumes et de fleurs blanches, se prélassant dans une finale trés minérale.

Accord Mets/Vins : Petits artichauts poélés, coppa, parmesan et pignons de pin -
Dorade en croute de sel - Blancs de poulets marinés au citron et a I'huile d’olive, basilic et piments
d’Espelette - Risotto aux morilles fraiches.

Note : 2020 : Guide Hachette 2022 : *
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Cotes du Rhone Rouge — Chateau de Manissy - Oracle 2019 - 9,50 €

Cépage : Grenache, counoise, carignan, syrah

Terroir : Riche et frais, d’argiles et de sable caillouteux. Vignes en banquettes exposées au
soleil de midi et au mistral.

Vinification : Vendanges a la main. Eraflage et foulage des raisins. Macération a froid
pendant 12 a 48 heures. Fermentation alcoolique avec levures indigénes a température
moyenne (24 a 28° C) pendant environ 15 jours. Remontages réguliers. Elevage en cuve
béton sur lies fines pendant 9 a 12 mois.

Caractéristiques : La cuvée Oracle est issue d’'un assemblage atypique qui intégre un
cépage historique du Rhéne : la counoise, d’origine vauclusienne, la counoise est un cépage
qui donne des vins fins, fruite et souples. Ce dernier est aujourd’hui en voie de disparition.

Dégustation : Des fruits mdrs croquants, des épices douces, des tanins veloutés. Une
cuvée tout en équilibre qui se prolonge sur une finale saline et minérale.

Accord Mets/Vins : Magret de canard aux 3 poivres - Ratatouille de Iégumes du soleil. Epaule
d’agneau confite aux épices thai - Tian d’aubergines, tomates et basilic - Truite de mer au curry rouge
en papillote de bananier.

Note : 2020 : Guide Hachette 2022 : *

Vin de France Rouge — Generation Alpha 2021 - 12,00 €

Le Glouglou de Manissy : La cuvee Generation Alpha fait reference a cette derniere
génération ultra connectee et tres engagée dans la protection de I'environnement. Depuis
la naissance de son premier enfant, Florian Andre travaille d’arrache-pied pour aller
toujours plus loin dans la protection de I'environnement : passage en bio puis en
biodynamie, plantations d'arbres,... Generation Alpha est un vin dedie a ses enfants. C’est
un vin rouge NATUREL composé de cinsault a 100%, vinifie en levures indigénes, sans
ajout de SO2. Une cuvee sur le fruit, peu alcoolisee et avec beaucoup de fraicheur. Des
petits fruits rouges frais, des aromes de poivre gris, de framboise, cerise et noisette. Des
tanins croquants et une structure souple.

Cépage : 100% Cinsault (vieilles vignes)

Terroir : Sables parsemes de galets roules. Vignes en coteaux exposees plein sud.

Vinification : Vendanges a la main - 50% grappes entieres / 50% Eraflage des raisins - Maceration a
froid pendant 24 a 48 heures - Fermentation alcoolique avec levures indigénes a température
moyenne (22 a 26° C) pendant environ 10 jours - Remontages réguliers - Pas de délestage - Mis en
bouteille dans sa jeunesse.

Accord Mets/Vins : Onglet de black angus - Piperade aux poivrons - Gratin dauphinois - Caponata
sicilienne - Risotto aux champignons.
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Pays de I’"Hérault - Domaine Clovallon

C’est a Bédarieux dans I'Hérault que Catherine Roque s’installe
a la fin des années 80 sur quelques hectares. Ce sera le
Domaine de Clovallon. Ancienne architecte, elle décide alors de
vivre sa passion : la vigne.

Le vignoble, assis sur du calcaire dolomitique pour I'essentiel et
des gres rouges, se présente sous forme d'amphithéatre orienté
plein nord. Installé au débouché d’un vallon, cette derniére
apporte de l'air froid des Monts de L'Orb qui culminent a plus
1.000m d'altitude et du Causse du Larzac. Une falaise de
calcaire, au sud, isole le vignoble des masses d'air chaud du
littoral et marque la fin du vignoble de Faugeres.

Il lui a fallu une certaine dose de courage et de détermination pour
oser planter des vignes sur une zone non reconnue par l'appellation et
qui, contrairement a la plupart des vignobles du département, est
soumise a un climat plutot froid et peu ensoleillé... Ici c’est le Nord !
Donc son choix c’est porté vers des cépages non habituels a la région,
des cépages dits « septentrionaux ». Elle a d’ailleurs été la premiére a
planter du pinot noir en Languedoc aprés avoir assidiment plaidé sa
cause aupres de 'ONIVINS. Dans les années 90, Catherine Roque fait
figure d’exception. Elle choisit aussi le viognier, la syrah, le chardonnay
et d’autres cépages qui ne s'accommodent guére des rayons ardents
du soleil, du moins si on cherche a produire des vins fins, délicats, élégants, frais et puissants au
demeurant, ce qui est exactement son cas ...

" Chez les Roque, on est vigneronne de mere en fille. Depuis
I'année 2014, la destinée de Clovallon est entre les mains de sa
fille Alix, une jeune vigneronne enthousiaste et compétente.
Elle a rejoint le domaine aprés apprentissages chez
quelques-uns des meilleurs vignerons du monde dont
Marie-Thérese Chappaz en Suisse. Elle propose des cuvées en
tout point remarquables, des vins riches, frais, débordants de fruit, d’une extréme élégance...

Extrait de Revue du Vin de France :

Les vins de Clovallon bousculent un peu les codes traditionnels mais ils sont diablement bons comme ce
rouge des « Indigénes » qui n’a probablement pas d’équivalent dans le vignoble frangais mais qui se livre
avec une spontanéité et une sincérité tout a fait exceptionnelles ou cette sublime cuvée de macération des
Auriéges qu’Alix Roque a imaginé pour s’ouvrir de nouveaux horizons viniques.

Nous avons également eu le plaisir de goiter les deux trés beaux Faugéres du Mas d’Alezon, des vins
expressifs et équilibrés qui méritent amplement leur place dans la cave de tout amateur de grands vins du
Languedoc.

Pierre Radmacher
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Vin de France Blanc - En Noir et Blanc 2021 - 12,65€
Cépages : 90% Pinot noir vinifié en blanc + 10% riesling
Vinification : Comme un vin blanc.

Dégustation : Nez fin et complexe, notes de fruits blancs frais sur un fond légerement balsamique,
belles nuances florales qui se montrent aprés aération, jus tres tonique en bouche, équilibre bien
droit, finale vive et tres salivante.

Ce blanc a toutes les caractéristiques d’un O.V.N.I. — un Objet Vinique Non Identifié qui pourra facilement
faire perdre leurs repéres a bon nombre de dégustateurs chevronnés — toutefois, lorsqu’on godte ce vin
sans préjugés et en ne se focalisant que sur le plaisir qu’il nous procure, on ne peut qu’étre conquis.

C’est une cuvée hors norme qui distille quelques sensations inattendues mais qui se godte
remarquablement bien.

Pierre Radmacher

Pays d’Hérault - Les Aurieges 2020 - 17,50€

Cépages : Petit manseng, petite arvine, viognier, riesling, roussanne, clairette

Vinification : Vendange éraflée - Macération des grains blancs dans un dolium en
terre cuite - Raisins pressés 11 mois plus tard - Elevage : 6 mois en barriques
anciennes.

Dégustation : Vin sec présentant une belle fraicheur, aux tanins bien présents. Nez
trés complexe, palette séduisante et évolutive, notes d’agrumes et de fruits blancs
frais sur un fond balsamique (résine, cire...), chair consistante en bouche avec une
] mache bien gourmande, finale nette et digeste relevée par des amers nobles et une
u{y profonde salinité.

CLOVALLON

i o C’est un vin qui sort des sentiers battus mais qui se laisse déguster avec une facilité
déconcertante.

Avec son assemblage tout a fait inédit et son processus d’élaboration un peu hors
norme, cette cuvée est une vraie caresse pour nos papilles : 'aromatique est d’'une complexité inouie
et la présence en bouche révele un jus texturé et parfaitement équilibré...

Accords Mets / Vins : Ce vin accompagnera a merveille des mets puissants, charnus (homard, ris de
veau, poularde...) et des sauces relevées. Coquilles Saint-Jacques poélées.

Note de Pierre Radmacher :

"Avec son assemblage tout a fait inédit et son processus d’élaboration un peu hors norme, cette
cuvée créée par Alix est une vraie caresse pour nos papilles : 'aromatique est d’une complexité
inouie et la présence en bouche révéle un jus texturé et parfaitement équilibré...c’est un vin qui sort
des sentiers battus mais qui se laisse déguster avec une facilité déconcertante.

Voila sirement I'un des meilleurs blancs de macération qu’il m’a été donné de boire jusqu’a
aujourd’hui 1",
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Pays d’Hérault Rouge - Les Indigénes 2020 - 14,00 €

Cépages : Vignes de 1850, pré-phylloxériques, assemblage d’'une multitude de cépages anciens,
autochtones. Les vignes les plus hautes de I'appellation.

Terroir : Parcelle remise en état apres un dur labeur. Un clos du
Haut-Languedoc. Exposition Sud. Calcaire jurassique compose de
sédiments marins.

Vinification : Elevage : barriques anciennes et demi-muid en chataignier.
Fermentation et élevage sans soufre ajuste lors de la mise en bouteille

Dégustation : Délicate et brillante robe pourpre, reflets violines. Nez
complexe d’épices, noyau de fruit, garrigues. Bouche dense, veloutée,
belle ampleur. Notes de cacao, torréfaction en finale.

Accords Mets / Vins : Accompagne joyeusement tout un repas
Coup de cceur du vigneron :

Rouge rubis profond - Nez complexe sur des notes de fruits rouges et de garrigue -
Structuré, les tannins fondus aménent sur une jolie finale d'épices et plantes de
garrigues.

Pays d’Hérault Rouge - Pinot Noir 2020 - 12,50€

Il bénéficie a Clovallon du micro-climat frais d’un vignoble d’altitude.

Cépages : Pinot noir 100%

SR Terroir : Monts du Haut Languedoc. Sol dolomitique et gres rouges.

CLOVALLON Exposition Nord. Enherbement naturel.

[ 272 0 W W
et ce v Vinification : Cuvaison cuve bois

S . PROBUITDE FRANCE
E® LA
125%VOL

Dégustation : Robe rouge brillant, reflets rubis. Nez de cerise, kirsch.
Bouche souple et ample sur des notes de griottes et de fruits rouges.

750 ML

Finale épicée.
Accord Mets/Vin : Accompagne élégamment tout un repas, poissons, viandes grillées.

Température de service : Servir frais
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Pays d’Hérault Rouge - Les Pomarédes 2020 - 17,50€

Cépages : Pinot noir 100%, vignes de 35 ans.
Vinification : Elevage % barriques neuves pendant 16 mois

Dégustation : Notes de griottes, fruits rouges dans la jeunesse. La couleur et la
matiére révelent une densité soutenue. Le nez complexe présente des notes de
torréfaction, d’épices, de cerise et d’humus. La bouche est soyeuse et tres équilibrée
avec un boisé tres discret. C’est un vin plaisir qui peut étre consommé rapidement
mais qui offre un bon potentiel de garde. Avec le temps, il déploiera son élégance.

Accords Mets / Vins : A boire avec des volailles réties, des fromages persillés ou des
tommes de vache.

Température de service : 15-17°. Carafage d’une heure minimum conseillé.

Extrait de www.vins-etonnants.com :

Les Pomaréedes 2018

Inclassable, racé, fin et pur, la cuvée des Pomaredes n'est pas un ersatz de vin de Bourgogne et se
démarque des vins du Languedoc.

D'une robe rouge bigarreau, la couleur et la matiere révélent une densité soutenue. Le nez
complexe présente des notes de torréfaction, d'épices, de cerise et de humus. La bouche est
soyeuse et tres équilibrée avec un boisé tres discret (élevage % barriques neuves pendant 16 mois).

C'est un « vin plaisir » qui peut étre consommé rapidement mais qui offre un bon potentiel de
garde. A boire avec des volailles réties par exemple ou des fromages a pates persillées ou tommes
de vache.
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Faugeres — Domaine Mas d’Alezon

Catherine Roque, la vigneronne, « s’éclate » au Clovallon, sa
situation au milieu des garrigues, sa position loin d’autres

entierement biodynamique et la vigne 'accepte a merveille..
Belle réussite.

Une dizaine d’années plus tard, en 1997, elle acheta un
vignoble un peu oublié, plus au Nord de I'appellation Faugeres
: le Mas d’Alezon. Une montagne sépare les 2 domaines : d’un c6té, les schistes bleus pour Faugeéres ;
de l'autre, les calcaires dolomitiques de Bédarieux. Les vignes du Mas d’Alezon sont situées a 400 m
d‘altitude, le plus haut de I'appellation, dans des clairiéres entre garrigues et chataigniers.

| Catherine cultive ainsi ses vignes en biodynamie, n’utilise que les

levures indigenes et vendange a la main. Grace a ce travail, elle
vinifie aujourd’hui des vins qui figurent au plus haut dans la liste
des vins reflétant le plus le terroir magnifique de Faugeres. Les
vins du Mas d’Alezon sont d’une grande finesse et d’une rare
noblesse.

Une pionniére en Languedoc !

Extrait de la Revue du Vin de France Guide Vert

Revue du Vin de France Guide Vert **

T Catherine Roque a créé deux domaines majeurs dans le panorama des vins
DES MEILLEURS languedociens, Clovallon a Bédarieux dans la Haute Vallée de I’Orb, et le Mas d’Alezon, a
DE FRANGE Faugéres. Architecte de formation, passionnée par la vigne, elle a démarré en 1989 en
plantant des cépages inattendus, notamment le pinot noir dont elle fut la pionniére dans
la région. Cette autodidacte, mére de trois filles, reprend ensuite en 1987 un vignoble
oublié au plus haut de l'appellation Faugeéres, le Mas d’Alezon. A force de travail
meéticuleux, le plus naturel possible, et en augmentant peu a peu la proportion de
mourveédre, elle vinifie aujourd’hui l'une des plus belles interprétations du cru, la
confidentielle cuvée Montfalette. L'ensemble des vins place ce domaine au sommet de I'appellation depuis
quelques années. N’hésitez pas a carafer les vins si besoin et attention aux chocs de température qui
pourraient leur porter atteinte.

Les vins : Presbytére est un vin a la couleur violine, intensément fruité avec la framboise sauvage et la
myrte, puis arrivent I'arbouse et le thym. Un vrai délice. Montfalette est complexe et racé, porté par des
notes envoltantes de fruits des bois et de cannelle. La bouche minéralisée avec une belle enveloppe, le
tout est bien entre la gourmandise et la structure.

Montfalette est une pure expression de schiste, a la fois intense, épicé, complexe mais avec une fraicheur
incroyable en finale. Un grand vin a garder en cave !
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Faugeres Blanc - Cabretta 2021 - 16,60 €

Cépages : Roussane, grenache gris, grenache blanc, clairette

Terroir : Vigne (400m d’altitude) sur schistes bleus, plantée il y a 25 ans et située
au-dessus de « Montfalette » sur un coteau autrefois réservé aux chévres — d’ou le
nom « Cabretta ». Exposition Sud.

Vinification : Elevage en foudre et oceuf béton. Levures indigenes et macération.
Absence de traitement chimique. Fermentation malolactique.

Dégustation : Nez charmeur, d’'une grande finesse, palette florale tres complexe, chair
assez ferme mais silhouette svelte et élégante en bouche, finale longue et minérale Ao
avec une présence saline bien marquée et un trés beau sillage floral. Fleurs blanches, HEe
Anis, Citrus — Fenouil - Ampleur et vivacité en bouche. Finale réglisse - pierre a fusil.
Vin blanc d’une fraicheur et d’une profondeur trés rares en Languedoc.

4
fein

Accords Mets / Vins : Cabretta accompagne les fromages de chévre mais également crustacés ou
bien un risotto aux petits |égumes de printemps

Coup de coeur du vigneron :

it
N

Robe jaune pale aux reflets dorés - Nez intense aux notes fleurs blanches - Riche et
onctueux en bouche, arémes de péche, soutenus par une belle minéralisé, signature
du terroir de schistes ardoisiers.

Extrait Revue des Vins de France RVF - Hors-Série - Novembre 2019 :

mzHO[S'SER'E MAS d’ALEZON Cabretta 2017
|

' Cabretta est une tres belle réussite pour un faugeres blanc. Ne loupez pas
- ses parfums d’herbes séchées et sa grande précision en bouche. Il est

)

k encore plus net que le millésime précédent.

Extrait Revue des Vins de France RVF — N°642 - Avril 2021 :
« Les Dégustations — Vins d’altitude en Languedoc »

Languedocs d’altitude : Le Sud et la fraicheur réunis

Oui, [laltitude influence favorablement le bouquet des vins dans les régions

méditerranéennes. Pour le vérifier, nous avons dégusté a l'aveugle 266 languedocs nés

sous le soleil, mais entre 250 et 500 métres d’altitude. Passionnant ! Par Caroline

Furstoss et Idelette Fritsch ...

Déguster a I'aveugle les vins d’altitude en Languedoc ? ... La question devient briilante
- dans le contexte du réchauffement climatique, alors que les vins se chargent en degrés

sous l'effet des températures estivales. ...

C’est connu : les vins de montagnes sont plus frais, digestes avec des tanins plus souples. ...

Et 'amplitude quotidienne de températures, avec des nuits fraiches, favorise une maturation lente des

raisins et des acidités préservées. ...

Vins nés a une altitude supérieure a 350m
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Sur les hauteurs de Faugeres, du Minervois ou du Pic Saint-Loup, ces parcelles associent personnalités
marquées et finesse. ...

91/100 MAS D’ALEZON Faugeéres Cabretta 2019

L'explosion aromatique se concentre sur la violette, le curry et des nuances musquées addictives. La bouche
est incroyablement fraiche, portée par les schistes ardoisiers (400m) ot sont plantés depuis prés de 50 ans
mourvedre, syrah, et grenache.

92/100 MAS D’ALEZON Faugéres Montfalette 2019

L’explosion aromatique se concentre sur la violette, le curry et des nuances musquées addictives. La
bouche est incroyablement fraiche, portée par les schistes ardoisiers (400m) ot sont plantés depuis prés de
50 ans mourvédre, syrah, et grenache.

AOC Faugeres Rouge - Le Presbytere 2021 - 12,50€

Cépages : Lledoner Pelut, cinsault, carignan franc de pied

Terroir : Terroir de schistes noirs les plus hauts de I'appellation.
Exposition Sud.

Vinification : Cuvaison des grappes entiéres. Macération de 3
semaines en cuves ciment. Vinification et élevage sans soufre,
ajusté a la mise en bouteille. Elevage de 12 mois en piéces.

Dégustation : Robe rubis. Notes mentholées. Epices, poivre,
réglisse.

Accord Mets/Vin : Viandes Rouges, voire tout un repas

Température de service : 16° Garde : 8 ans

Guide des meilleurs vins de France 2019 : 16.5/20
WOV Un domaine Coup de Coeur
Xm La cuvée Le Presbytére du Mas d'Alezon est un Faugeres de haute volée
vinifié avec le minimum de soufre possible. Le nez est complexe, sur le
pruneau, la cerise et les épices. En bouche, on retrouve la fraicheur des vins
de C. Roque, ainsi que leur élégance. Belle longueur. Le millésime 2018 se caractérise par
une belle concentration et une grande longueur. Un joli flacon a attendre 6 mois avant de
déguster !

RVF Février 2021

DOSSIER SPECIAL Biodynamie - Le meilleur de la biodynamie

Le Languedoc-Roussillon est le vignoble biodynamique le plus vaste.
Les vins retenus ici brillent par leur fraicheur et leur digestibilité.

Les cuvées audacieuses
Les frissons de I’exploration
. en godtant chaque vin, le connaisseur frissonne en mesurant la
L prise de risque du vigneron. Ces vins explorent des golts nouveaux,
= sans complexe par rapport a la tradition.

i

Rotary Arlon — Vins d’été Mai 2022 <Vers index> Page | 44



90/100 Domaine Mas d’Alezon - Faugéres - Le Presbytére 2019 (Demeter)

Un nez de laurier et de curry pour ce vin des mille et une nuits, a I'exotisme avéré sur une
matiere séveuse, pointu sur des notes de myrtilles et de cassis. La bouche est dotée d’'une
concentration particuliere avec une touche de cuir.

AOC Faugeres Rouge - Montfalette 2021 - 15,70€

Mise en bouteille et livraison en juillet 2022
Cépages : Mourvedre 80%, syrah, grenache
Vinification : Elevage en ceuf béton et barriques en chataignier.

Dégustation : Minéralité du terroir de schistes. Nez ouvert et intense, notes florales complexes sur
un fond d’herbes de garrigue (romarin, thym), matiére dense mais équilibre bien frais, finale tendue
et minérale, sillage long sur la pierre chaude et la violette. Notes de réglisse, poivre, pierre a fusil.

Accords Mets / Vins : Montfalette se déguste avec tout plat de viande grillée ou en sauce ou bien un
ceuf mollet a la truffe.

Température de service : 15-17° Garde : 10 ans

Extrait du blog ‘Le Vin chante son Terroir’ :

Catherine Roque, un sacré bout de femme portant fierement ce domaine cultivé et soigné comme un jardin. Je me
souviens de cette rencontre avec Catherine, chez elle, dans I'ancien presbytere de Faugeres. La balade dans ces vignes
de Montfalette ou Soumartre, a nous conter les caprices de son mourvedre qu’elle aime par-dessus tout. Alors que sur
d’autres faugéres dominent la syrah, le grenache et le carignan, Catherine mise tout sur son mourvédre qui entre
majoritairement dans ses cuvées.

. un vin qui allie a merveille force et élégance, complexité et sociabilité tout en laissant s’exprimer son terroir de
schiste avec une belle lisibilité. Magnifique !

Extrait de la Revue des Vins de France :

e \ontfalette du Mas D'Alezon est une grande
Vin réussite.

DE FRANCE Le nez est net, complexe et élégant sur des

I otes de fruits noirs et de griotte cuite, de zan

et de poivre. En bouche, l'attaque est charnue et douce.
Elle se décline sur des arébmes de cerise a l'eau de vie,
d'orange confite, de poivre et de réglisse. L'équilibre est
magnifique et la longueur excellente. Magnifique flacon.
Guide des meilleurs vins de France 2019 : 17.5/20

Extrait de Terre de Vins N° 69 de janvier 2021

Le Montfalette du Mas d’Alezon bénéficie d’'un paysage naturel de vignes, de
4 garrigues et de chataigniers. Une présence extraordinaire par sa complexité
Z'I‘[]J\"/jn;hi()du' aromatique. Au premier nez se dégagent des arbmes de violette, de mire, de
RIS rtille que viennent compléter le chocolat, la noix de muscade, le champignon et
i B le cuir. Un nez élégant mais a I'aromatique prenante. La bouche est volumineuse,
fraiche et chocolatée. La finale est longue malgré cette pointe d’acidité qui nous
rappelle que ce vin est encore a oublier en cave pendant deux années. Vin
d’épicuriens. Avec une épaule d’agneau a la cocotte.
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Bergerac - Chateau Le Payral

Le domaine familial, détenu depuis 7 générations, est situé sur les
plateaux calcaires du Sud de la riviere Dordogne, en prolongement des
coteaux de Monbazillac et aux portes du vignoble de Bordeaux. Le
vignoble est établi essentiellement sur des roches calcaires de
Castillon.

Une étude de I'ensemble des sols du parcellaire a permis d’adapter au
mieux les cépages aux sols. Ainsi le vignoble est renouvelé
progressivement dans l'esprit de la meilleure adaptation cépage /

terroir.

Depuis 2005, I'ensemble du domaine est conduit en agriculture
biologique. Aux traitements de base de cuivre et soufre s’ajoutent non
seulement des argiles mais aussi des purins et tisanes de préle,
fougere, ail. Des principes de biodynamie sont employés : bouse de
vache, poudre de corne, silice, etc. Un intérét tout particulier est porté
au travail du sol, aux couverts végétaux et engrais verts.

Pour les rouges, le pigeage permet d’extraire tanins et couleur en douceur.

Commentaire du 3 avril 2021 du viticulteur : La parcelle de jeunes vignes de sauvignon gris avant puis
apres broyage des engrais verts. Nous accélérons le broyage en perspective des prévisions de gelées
de la semaine prochaine afin d'essayer de limiter I'impact... si possible...

Avant Apres

Article paru dans la revue Terre de Vins du 18 juin 2017

- 7% dc\/l/m EscapaAde Bergerac-Duras
Chateau Le Payral

Le vignoble de Bergerac-Duras est situé au cceur du Périgord pourpre. Et, dans ces vignes, entre
Dordogne et Lot-et-Garonne, la part de vignerons faisant le choix du respect de I'environnement et
des paysages, grace a l'agriculture biologique, ne cesse de progresser. Au cceur du Périgord
pourpre, des vignerons aux mains vertes qui nous ont ouvert leurs portes pour une Escapade

publiée dans le Terre de Vins 59, actuellement en kiosque.
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Chdteau Le Payral, chercheur au naturel

A Razac-de-Saussignac, Thierry Daulhiac se
considere comme un vigneron transmetteur,
entre ses ancétres et la future génération.
« Jai toujours fait ca, je ne sais rien faire
d’autre », plaisante-t-il, campé dans ses
bottes devant ses parcelles. Installé depuis le
début des années1990, ses quelques
millésimes au compteur lui permettent de
prendre du recul.

v « Cela peut paraitre béte, mais la premiére
étape de remise en question s’est faite grace a la rencontre d’un ingénieur agronome. Il est venu,
on a fait des trous dans le sol, jai commencé a comprendre le potentiel de mes terroirs. ».

D’abord avec son pere, puis avec Isabelle, son épouse, Thierry cherche, bouquine, restructure les
plantations, remet en cause ses facons de travailler. « Comment expliquer qu’une vigne de
sauvignon gris plantée par mon grand-pére a tel endroit produisait chaque année de trés jolis
raisins, alors que d’autres blancs que nous avions plantés avec mon pére n‘aient jamais donné les
grands liquoreux qu’on attendait ? Si notre facon de cultiver est la méme, c’est forcément le
pouvoir du sol ! » Il observe que les sols sont carencés, qu’il faut leur apporter plus de matiere
organique, les nourrir, pour que la vigne puisse venir y puiser ce dont elle a besoin.

Lagriculture biologique commence a faire son chemin. Il faut dire qu’a Saussignac beaucoup de
vignerons la pratiquent déja, c’est plus facile pour partager le matériel et les retours d’expérience.
En 2007, le vigneron demande la certification bio sur les 15 hectares de vigne, « toujours avec la
méme finalité, avoir le raisin le plus joli
possible, faire le meilleur vin avec». Il
continue de chercher, expérimente les
préparations de silice, de bouse de vache, se
forme a la biodynamie, cultive des engrais
verts entre les rangs, favorise 'enherbement
maitrisé... Les résultats portent leurs fruits,
I'expression du terroir monte de millésime
en millésime.

Dans la gamme (étendue!) du Payral,
qguelques coups de cceur. Avec Petite Fugue
2016, par exemple, cette sélection de
sauvignons gris qui donne un blanc volumineux a la trame acidulée, une bouche gourmande et
fraiche, idéale pour une cuisine doucement épicée. Il y a aussi Terres rouges 2016, un merlot a la
robe rouge brillant, produit seulement les années propices : le fruit est intact, les tanins sont
souples, la finale caillouteuse et fraiche. Et puis les petits derniers, ces Lou Payral, élaborés sans
sulfites ajoutés dans les trois couleurs (en IGP Périgord). Les vieux sémillons et sauvignons en ont
sous le pied : le nez riche (mais sans aucune oxydation) rappelle des fruits blancs juteux, une pointe
d’agrumes confits, pas mal de floralité : Lou Payral blanc est un vrai gastronome. Le rouge (aprés un
temps de carafe), issu d’'une jeune vigne de merlot, explose d’arémes de fruits noirs, la bouche est
nette, chaleureuse et concentrée. Zéro défaut, pour beaucoup de plaisir.
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Bergerac sec 2021 - 8,65 €

Cépages : Sauvignon 45%, sémillon 40%, muscadelle 15%

Vinification : La vendange est récoltée de facon a ce que la maturité et la qualité
sanitaire soient les meilleures possibles ; une vendange en vert peut étre réalisée. Les
raisins subissent une macération d’'une durée de 24 heures. Durant la phase
préfermentaire, la vendange et les jus sont inertés de gaz carbonique afin de préserver
I'intensité aromatique. Le pressurage est effectué avec un pressoir pneumatique ce qui
garantit une extraction plus douce et fine des jus. Puis, s’effectue le débourbage
statique qui est prolongé par une stabulation a froid de 5 a 6 jours.

Dégustation : Vin de fruits, facile a boire ; arébmes d’agrumes, péches.

Accords Mets / Vins : En apéritif ou pour accompagner des fruits de mer.

Bergerac Rosé 2021 - 8,65 €

Cépages : Cabernet sauvignon 50%, cabernet franc 30%, merlot 20 %

—_—
O\eY~ &

K Vinification : Ce rosé est issu d’'un assemblage des trois cépages rouges de notre

propriété. Les merlot et cabernet sauvignon ont subi une saignée aprés une macération
( ‘ préfermentaire a froid de 48 heures enclenchée par des levures indigénes. Le cabernet
franc a, lui, subi un pressurage direct et jus de goutte et jus de presse ont été associés.
wegml | Tout ceci pour obtenir un Rosé a I'image de notre Bergerac Sec : du fruit au nez, de la

@, {‘ vivacité, du gras, de la persistance en bouche...
i

Un trés agréable vin de soif, un vin d’été avec des arémes de framboise.

Accords mets / Vins : Grillades, des plats simples ou d’été.

Bergerac Rouge 2020 - 8,65€

Cépages : Merlot 50%, cabernet Franc 20%, cabernet sauvignon 30 %

Vinification : La récolte mécanique permet un éraflage total de la vendange. Nous
pratiquons une macération préfermentaire a froid puis le marc est travaillé exclusivement
par pigeage, ceci permet de le briser intégralement mais en douceur : on gagne ainsi en
fruit et en qualité tannique. Durant cette période, la température est controlée et n'excéde
pas 28-30°C. La cuvaison dure de 15 a 20 jours suivant les caractéristiques du lot : matieére,
couleur, etc... C’est apres dégustation qu’on détermine le moment venu pour écouler et
presser. La fermentation malolactique a lieu par la suite.

Dégustation : Arémes poivrés et bouche facile, tanins souples.

Accords Mets / Vins : Viandes blanches, charcuteries, ...

Rotary Arlon - Vins d’été Mai 2022 <Vers index> Page | 48



Bergerac Rouge - Terres Rouges 2018 - 10,50 €

Cépages : Merlot 100 %

Vinification : Issus des plus beaux terroirs, le pigeage durant la vinification ameéne par la
douceur du travail le meilleur des tanins. Ainsi le terroir s’exprime ... et donne un vin tout
en rondeur, gras, avec beaucoup de fruits. L'élevage se fait principalement en cuve. Lors de
I'assemblage final, un petit lot de vin élevé en flits est ajouté qui apporte une note boisée
et une intéressante complexité aromatique. Terres Rouges est une “cuvée plaisir” : un vin
gouleyant, fort en sensations, agréable a boire trés jeune avec aussi un beau potentiel de
vieillissement.

Dégustation : Ardomes de fruits rouges et d’épices.

Accord Mets/Vin : Bceuf, plats de canard, plats épicés.

IGP Périgord - Vin sans Sulfites - Lou Payral 2020 - 12,15 €

Cépages : Sauvignon : 60 % sémillon : 40 %
Lou Pagrd
AN S e e Descriptif : C'est un blanc sans sulfites (vin nature) qui est droit, net, avec

= "~ une belle matiére et sans oxydation et qui peut se conserver 3 ou 4 ans.
C'est tres difficile a faire car les blancs ne sont pas pourvus d'antioxydants
naturels. (Contrairement aux rouges).

Vinification : La Cuvée Lou Payral est un vin totalement vinifié et conditionné sans ajout de sulfites.
Son nom faire référence a la langue occitane et sonne comme un retour aux origines, ce que nous
avons voulu faire avec ce vin, expression entiére de notre terroir. Lou Payral blanc est issu d’un
assemblage de sauvignon et sémillon produits sur des vieilles vignes. Un levurage est effectué sur la
vendange afin d’assurer une bio protection contre 'oxydation. Des pépins de raisins sont ajoutés a la
cuve durant la fermentation afin de prolonger la bio protection. L'élevage se fait en cuve durant moins
de six mois et la mise en bouteille se fait au printemps suivant.

Dégustation : Vin présentant une belle robe jaune dorée, dont le premier nez reste discret. Il s'ouvre
a 'aération sur des notes briochées, de levain et de fruit mdr. La bouche est pleine a I'attaque, avec
une belle matiére, dense de fruit jaune, mirabelle. La fraicheur en finale apporte de la longueur,
nette.

Accords Mets/Vins : apéritifs, poissons en sauce, risottos, volailles.

Conseil de garde : Peut étre conservé 5 ans. Ne pas hésiter a le carafer, car c’est un vin
gastronomique qui se révele aprés un petit temps.

Coup de cceur du vigneron :

Lou Payral Blanc et Rouge : des vins naturels, L'aboutissement de 20 ans de travail du
vigneron, Thierry Daulhiac. Les "Lou Payral » sont des vins expressifs, de caractere, de
L2  garde (5 a 7 ans) et sans aucun ajout (levures, enzymes, souffre), le plus difficile a
faire actuellement.

Commentaire de dégustation du caviste Julien Savignac : Lien Facebook
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IGP Périgord - Vin sans Sulfites - Lou Payral 2019 - 12,15€
Cépages : Merlot 100 %

Vinification : La Cuvée Lou Payral est un vin totalement vinifié et

conditionné sans ajout de sulfites. Son nom fait référence a la langue oy
occitane et sonne comme un retour aux origines, ce que nous avons M
voulu faire avec ce vin, expression entiére de notre terroir. Lou Payral est

élaboré a partir de raisins de merlot cultivés sur un terroir argilo-calcaire riche en silex et oxydes de
fer. La récolte se fait a pleine maturité. Lencuvage est effectué en baies entiéres avec levurage
immédiat afin de saturer le milieu. La cuve est pigée durant toute la période de fermentation. Le
décuvage se fait au bout de trois semaines ; la fermentation malolactique ayant lieu sous marc.
L'élevage est effectué en cuve pendant moins de six mois, la mise en bouteille ayant lieu au printemps
suivant. Le vin n’a connu aucun ajout de sulfite ni lors de |'élevage, ni a la mise en bouteille.

LouPagral

Dégustation : La cuvée Lou Payral présente une belle couleur profonde aux reflets violine ; le nez
intense et franc développe des arobmes de fruit mar et de notes de chocolat chaud, de cacao poudré
trés gourmand. La bouche révéle les mémes aromes équilibrés par beaucoup de fraicheur. Les tanins
encore jeunes mais soyeux, prolongent la finale, avec une petite pointe d'amertume.

Conseil de garde : Peut étre conservé 5 ans.

Accord Mets/Vin : Viandes grillées. Ce vin est a la fois fruité, souple et légérement épicé. Il
accompagnera trés bien les barbecues. Il pourrait étre servi légerement rafraichi.

Cépages : Semillon 50 %, Sauvignon 50 %
Terroir : Sols argilo sablo limoneux

Vinification : BISE est un vin blanc de maceration. Pour ce millesime 2020, la recolte
a ete précoce, au 25 ao(t. Lencuvage se fait en baies entieres. Le marc est mouille
regulierement durant la fermentation qui se deroule sous controle de temperature.
Aprés la fermentation, le vin est reste sur marc jusqu’é I’écoulage en mars pour une
mise en bouteille en avril. Un unique et Iéger sulfitage a eu lieu avant la mise en
bouteille. Avec cette cuvee, nous avons souhaite prolonger encore un peu plus loin la
recherche d’authenticite pour ce vin au caractere encore plus affirme qui, meme s’il
repose sur deux cépages classiques, est fort original. La cuvee BISE est un blanc sec
gastronomique de garde.

Dégustation : Le nez est expressif, complexe alliant a la fois les epices et la fraicheur
du cassis mur. La bouche est dense, fraiche et legerement structuree. C’est un vin de
repas.

Habillage : Embouteille dans une bouteille allégée, dépourvu de capsule sur une
partie des reseaux, nous recherchons a limiter 'impact sur 'environnement. Cette etiquette originale
a ete creée par Isabelle Lacombe, illustratrice : « Graphiste de profession depuis 20 ans, j'ose depuis
peu delaisser la souris et le clavier au profit des pinceaux et du papier pour creer des illustrations. La
technique du decoupage associée a la peinture me permet une creativite loin des ecrans et se prete
totalement a I'esprit naif et colore gue je souhaite développer. Originaire du sud-ouest, jai adore
collaborer avec le domaine Le Payral sur la creation de cette etiquette hors des sentiers battus : une
maniere tres agréable d’allier inspiration bucolique et retour aux sources ! ».
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Cotes de Bergerac Blanc - Tutti Frutti 2020 - 10,50 €

Cépages : Sauvignon 60%, sémillon 25%, muscadelle 15%

Vinification : Ce Blanc ‘moelleux’ est obtenu a partir de raisins blancs légérement
surmdris. Les techniques de vinification sont semblables a celles d’'un blanc sec :
macération pelliculaire, pressurage pneumatique, débourbage et stabulation a froid,
fermentation sous contréle de températures a moins de 18°C puis élevage sur lies fines
avec batonnages réguliers. Pour un titre alcoométrique de 11.5°, ce vin présente prés de
50 g de sucres résiduels, ce qui lui confére une agréable douceur.

Dégustation : Ce vin plaisir présente des arébmes tres expressifs de fruits frais et une bouche tendre
et acidulée. Aromes de péche et douceur en bouche. Vin désaltérant, a boire en apéritif, dans des
accords sucrés-salés (magret aux figues, ...) et dessert aux fruits ou sorbets. Pour en apprécier toutes

ses qualités, ce vin est a déguster dans sa jeunesse.
Accord Mets/Vin : apéritif, desserts fruités. Ce vin légerement moelleux est trés agréable servi bien

frais a I'apéritif ou pour terminer un repas.

Cotes de Bergerac Rouge - Cuvée Héritage 2015 - 14,80 €

Cépages : Merlot 50 %, malbec 50%

Vinification : Sélection tres scrupuleuse des meilleurs raisins de la propriété, cette
cuvée est obtenue par la technique du pigeage. Le vin est élevé en barriques
renouvelées par tiers chaque année et seules les meilleures d’entre elles sont

assemblées pour obtenir cette cuvée.

Dégustation : Une cuvée a la fois concentrée et ronde en bouche, avec une harmonie
entre les arémes de fruits a maturité (fruits tres mars) et les notes boisées, grillées,
toastées du flt. Excellent potentiel de garde.

Accord Mets/Vin : Viandes de caractére, plats en sauce
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SAUSSIGNAC - Cuvée Fleurie 2018 - 14,80 €

SAUSSIGNAC : SAUSSIGNAC, petite appellation intimiste, mais oh combien réputée parmi les grands
noms d’appellations de liquoreux dans le monde. Petite par la taille avec seulement 35 hectares de
vigne, elle ne compte que 23 vignerons, mais se défend face a ces réputés voisins que sont Sauternes
et Monbazillac. Ceux-ci ont le savoir-faire pour exploiter des cépages et un terroir pour produire des
liquoreux.

Reportage de France3-Régions - Emission dédiée a I'appellation Saussignac: Lien video youtube

De 4 :50 a 8 :48 Thierry Daulhiac, propriétaire- vigneron du Chateau Le Payral :

« ... A Saussignac, sur nos calcaires, on a toujours de belles acidités, de belles fraicheurs, qui font
gue nos vins tiennent tres bien dans le temps. » Quant a la sucrosité de ces vins, Thierry Daulhiac
s’est adapté aux consommateurs qui recherchent toujours « du light », « le consommateur ne veut
plus dans I'alimentation ces produits avec trop de sucre, a la propriété par exemple je suis revenu a
des concentrations moindres...pour avoir des choses beaucoup plus fines, |égéres avec plus de
fraicheur, ... »

Cépages : 40-50 % Semillon, 20-40 % sauvignon gris, 20-10 %, muscadelle variable
selon millésime.

Terroir : sols sablo argilo limoneux.

)

Vinification : Le Saussignac est élaboré a partir des vignes les plus anciennes du
domaine. Les vendanges manuelles se font par tries successives de raisins amenés a
surmaturité. Le potentiel naturel des raisins est de 17.5° pour un équilibre apres
JEA PM[ vinification de 13° et 70 grammes de sucre. La fermentation est effectuée a partir des
levures indigénes ; I'élevage se fait en cuve.

Dégustation : Cette cuvée a une robe dorée claire. Ce sont des arémes de fruits
blancs, péche et abricot, qui dominent. L'attaque est légere, la bouche est équilibrée
entre sucre et acidité. Ce vin est a boire dans sa jeunesse a I'apéritif avec une assiette
de tapas, au dessert, sur des desserts fruités, ou tout au long du repas sur des menus
exotiques.

L'avis du Guide Hachette :

Cuvée Fleurie 2018  **

... Un 2015 avait obtenu un coup de coeur dans la méme appellation. Pour étre
LE GUIDE trés harmonieux, ce 2018 jaune doré, assemblage de sémillon (50%), de sauvignon
TIXLaa et de muscadelle offre un style différent, moins concentré, non boisé. Reflétant le
nom de la cuvée, le nez apparait tres floral, puis s’‘oriente vers des notes confites

DES VINS

2021 évoquant un raisin sec. Une attaque tonique, par des impressions de rondeur et
par une finale fraiche et longue laissent le souvenir d’un vin fort bien construit.
Garde 2020-2026
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https://www.youtube.com/watch?v=qt4hucHIzvw

ESCAPADE — BERGERAC-DURAS D’or et de Dordogne
Par Frédérique Hermine,
photographies Albert de Monts.

200 VINS V' Aucune autre région n’offre autant de nectars dorés et

A . © sucrés : pas moins de sept appellations revendiquées en
DE FETES ¥ - territoire de Bergerac et de Duras sur les deux rives de la
Alsace ; Dordogne. En liquoreux, Monbazillac reste la plus grande
Champagne N et la plus connue, aux cOtés de Saussignac,
Bordeaux Bamhy majoritairement en bio.

Bourgogne...

“% En moelleux, Cotes de Duras, Cotes-de-Bergerac, Cotes de

EEJnREL}EPdin \\\\ q Montravel font partie de la méme famille ...
\ AT

le vin partagé )
VINS DE PAILLE Il faut reconnaitre que le petit champignon se plait bien
L'or du Jura dans ces contrées de la Dordogne dont les brouillards
matinaux lui sont aussi favorables que ceux du Ciron aux
sauternes et aux barsacs. Premier vignoble producteur de vins moelleux et liquoreux - définis par
leur taux de sucre, les premiers a moins de 45g/l, les seconds au-dela ...

Les moelleux, moins exigeants et moins concentrés , avec plus de fruité et de fraicheur ,
correspondent davantage au go(t actuel et se sont méme offert ces dernieéres années une cure de
jouvence a lapéritif, sur glace pour les tapas et autres zakouski, ou en c ocktail comme le
Monbajito, ...

On peut méme oser des accords sur la cuisine exotique , les fromages, un poulet réti ou les
poissons fumés et marinés...

L'OBSESSION DE LACIDITE

Dans les années 1990, ils étaient juste une poignée de vignerons a croire que l'appellation
Saussignac était un terroir de grands liquoreux. « On avait les sols, le climat et cette petite alchimie
si rare qui ne s’invente pas », estime Thierry Daulhiac. Lune des plus petites AOP du Bergeracois
compte a peine une trentaine d’hectares et une quinzaine de vignerons producteurs de liquoreux,

« et encore pas tous les ans, reconnait le
vigneron, qui travaille en biodynamie depuis dix
¥ ans (certifié Demeter en 2018). Apres avoir da
prouver a I'lnao notre haut niveau d’exigence, le
< décret a pu étre transformé en 2005 de moelleux
g a liquoreux, notamment grace a la passion mais
aussi au flegme britannique de I'ancien président
Richard Doughty. »

« Chez les Daulhiac, on avoue ne plus jouer sur des
super-concentrations et de longs vieillissements
en barriques »: « Mais nous avons gagné de belles
acidités tout en restant un vin de garde . » et de
rappeler que le Saussignac peut aussi étre vendangé un peu plus tot pour gagner en fraicheur ...
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Thierry Daulhiac reconnait volontiers que son obsession depuis cing ans porte sur l'acidité,
apportée a la muscadelle et au sémillon par le sauvignon, en particulier le gris, planté avec son pére
deés le début des années 1990. ...

Thierry revendique la pratique depuis 10 ans de la biodynamie « de maniere paysanne et pas
intellectuelle, celle qui aide a déstresser la plante en minéralisant les sols pour permettre aux vins
de gagner en fraicheur et en équilibre ».

Et a coté de la cuvée Marie-Jeanne, élevée 18 mois en flts de chéne, est apparue la cuvée Fleurie,
aussi en Saussignac, mais davantage sur le fruit, sans passage en bois, et le cotes-de-Bergerac Tutti
Frutti, plus moderne en bouteille et sur I'étiquette.

SAUSSIGNAC - Cuvée Marie-Jeanne 2009 - 16,20€

Terroir : Sols sablo argilo limoneux.
Cépages : 40 a 50 % semillon, 30 a 40 % % Sauvignon, 10 a 20% muscadelle

Vinification : Le Saussignac est le vin haut de gamme de notre propriete. Il est elabore a partir des
vignes les plus anciennes, les moins productives. C’est le Botrytis Cinerea qui permet d’atteindre la
concentration necessaire a I'elaboration de ce vin liguoreux. Les vendanges manuelles se font par
tries successives. L'effet millesime est preponderant puisque la Nature joue un role crucial dans
I'evolution du Botrytis...Le climat facilite plus ou moins le travail du vigneron.... Le degré moyen
atteint par trie est au minimum de 17.5 ° (equivalent alcool) pour atteindre des concentrations
supérieures a 25° I.... Le rendement moyen est de l'ordre de 15 hl/ha. Aprés pressurage, le jus est

\\ ’ \ | / e

LIBRAIRIE
LES RUELLES

Au salon du livre gourmand avec
les filles des So Femme & Vin et
Marc Veyrat fan du Saussignac du
PAYRAL
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Loire - Chinon - Domaine Béatrice et Pascal Lambert

L’histoire de Pascal Lambert
Il a débuté a la vigne en 78/80 avec ses parents. C'est en 87, R
qu'il construit avec son épouse, leur propriété, leurs chais a B
Cravant les Cbteaux, au lieu- dit "les Chesnaies", la campagne
caillouteuse... A cette époque-13, le couple travaillait comme il
le dit lui-méme en "chimie". Mais depuis, énormément de
chemin fut parcouru ! 14 hectares de terres plantées en
chenin blanc (pour les vins blancs) et cabernet franc (pour les vins rouge et rosé)
vont bénéficier de soins extrémement méticuleux.

BIODYVIN

Un gros travail de fond : la BIODYNAMIE ( Lien vers un article sur la biodynamie)

En 95, la rencontre avec des domaines comme la Tour Grise, ou mieux encore, Claude Courtois, lui
font I'effet d'un souffle qui allume la flamme !

Dés cet instant, Pascal Lambert décide de remettre ses vignes en état, de les propulser naturellement,
sans utiliser le moindre ajout chimique. Aprés de gros efforts, un travail de fond énorme, le domaine
passe en 2002, en bio.

En 2005, une étape nouvelle est franchie avec le passage en biodynamie, donc sans utilisation de
produits chimiques.

Il aura fallu 10 ans, au couple Lambert pour remettre les
vignes dans le bon chemin. Donner a cette terre si nourriciére,
du fond et du sens. Donner aux vignes un support naturel, des
racines plongeantes, pour des raisins qui n'en seront que
meilleurs.

lls vont ainsi tout faire afin de respecter au mieux les identités
de leurs différents terroirs. Pour Pascal Lambert, Ia
biodynamie est une maniére idéale afin de créer des
conditions de vie harmonieuses entre terre, plante et
environnement.

C'est dans cet esprit-la qu'il ceuvre et que ses vins arrivent a retranscrire l'identité propre aux
différents micro-terroirs qu'il posséde. La passion et la détermination sont chevillées a son corps !
(Lien vers article Pascal Lambert, Porteur de Flambeau — Revue du Vin Ligérien )

Chinon : Une APPELLATION INCOMPRISE...

L'appellation Chinon fait partie des plus connues au monde, et tout particulierement renommeée pour
ses vins rouges.

Le cabernet franc, la vedette de Chinon, est unique et polymorphe comme seules les grandes stars
savent I'étre pour jouer tous les réles : fin et puissant, vif et structuré. Comme aucun vin rouge, il ne
se déguste en dessous de 16° en température. Les vins de Chinon ne sont pas des vins a proprement
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parler légers. lls ne se servent donc surtout pas frais. Issu du cépage cabernet franc, il est un vin de
garde qui relate a merveille I'environnement sous lequel il évolue. Foréts, gibier, et chasseurs sont
conjointement liés. Mais si Chinon a une aussi grande réputation, il le doit a sa riche histoire, a
Rabelais, ses vignerons, et ses vins de garde.

- Située dans un triangle compris entre la Vienne et la
~ Loire, le vignoble de Chinon comporte plusieurs types
de terroirs geologiques :

- le terroir de graviers : issus des terrasses
alluvionnaires des rives droites et gauches de la vallée
de la Vienne formées a I'ére quaternaire (moins 15
000 ans), composées selon les parcelles de graviers et
silices.

- le terroir argilo-calcaire : sol argilo-calcaire sur sous-sol turonien compose de couches de craies
(tuffeau) déposées par la mer a I'ére secondaire (moins 90 millions d’années). Ces terroirs
occupent les coteaux et les plateaux qui dominent les vallées.

- le terroir d’argiles a silex : sol compose d’argiles a silex (appelées aussi Perruches), issus de
I'altération des couches géologiques sénoniennes au cours de |'ere tertiaire.

Vidéo de Pascal Lambert sur la taille d’un cep : Lien video Facebook

Extraits Guide des vins Bettane & Desseauve 2018 et 2019

Bettane & Desseauve 2018

Domaine Béatrice & Pascal Lambert =«

Béatrice et Pascal Lambert, biodynamistes convaincus, sortent depuis quelques millésimes des cuvées d’une
belle pureté de constitution.

Chinon Les Perruches 2014 (2017 - 2027) : 15/20

Chinon La Croix Boissée 2013 (2017 - 2027) : 15/20 hett a n e

_______ desseauve

Bettane & Desseauve 2019

Domaine Béatrice & Pascal Lambert xx

Cultivé en biodynamie, ce domaine de Cravant-les-Coteaux dispose de 14 hectares qui possedent le trilogie
de terroirs, graviers, argiles a silex et argilo-calcaires. Ainsi, chaque parcelle est assemblée en fonction de son
sol pour créer une cuvée particuliere sur le modéle des climats bourguignons. Depuis 2014, Béatrice et Pascal
Lambert sortent régulierement dans nos dégustations.

Coup de Cceur Chinon Marie 2014 (2018 — 2039) 16/20

Cette cuvée mariale mérite d’étre sanctifiée pour son soyeux qui habille parfaitement une structure tout en
droiture et profondeur.

Chinon Les Perruches 2015 (2018 — 2028) 14,5/20
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https://www.facebook.com/lambertbeariceetpascal/videos/405659030530577

Chinon Blanc - Le Droit Chenin 2021 - 17,65€ *

Cépages : Chenin 100 %.

Vinification : Vendanges manuelles. Récolte 100% a la main. Pressurage

R |T direct 100%, Pressoir pneumatique, Fermentation 100% aux levures
C 'N indigenes. Elevage 5 a 6 mois en cuve inox.

Dégustation : Le nez est trés aromatique, sur des arbmes d’agrumes.
CHINONE Sesesmadiis | |'attaque est franche. La bouche est vive, tranchante et équilibrée par une
matiere légere.

Accords Mets / Vins : Apéritif, Salades estivales, Poissons grillés, Fromages de chévre frais.

Chinon Blanc - Les Chesnaies 2018 - 21,10 €

Cépages : Chenin 100%.

Terroir : Vignes agées de 12 a 15 ans plantées sur sols calcaires
(Turonien/Tuffeau) et situées sur Cravant, vendangées par tries

successifs. Travail de vigne au cheval.
“CHINeN-
=>/ Vinification : Vendanges manuelles en caisse. Récolte en 2 tris.

(P . . . s
“LAMBERT: Pressurage direct sur pressoir pneumatique puis débourbage au
froid. Le vin est vinifié sur lies fines en fits de chéne de de 400 L ou
500 L et en partie en cuve tronconique bois de 20 hl, pendant 10 a
11 mois. Fermentation malolactique ; avant un élevage sur lies

fines de 10 a 12 mois.

Dégustation : Le nez exprime les fruits d'automne (pomme, poire,
coing) complétés par des sensations briochées, anisées et mielleux. Aprés une belle attaque franche,
la bouche est pleine, grasse et complexe, avec une belle longueur.

Température de service : A servir entre 8° et 10° C aprés une heure d’aération en carafe.
Garde : Jusqu’a 10 ans.

Accords Mets/Vins : Vin de gastronomie par excellence a boire sur des ris de veau a cépes, un filet de
perche meuniére, une lotte a la creme ou une blanquette de veau. La complexité du vin se marie bien
sur des plats a base de poisson ou viande blanche avec des épices douces (cabillaud a la vanille
bourbon et gingembre). Les notes de miel sont parfaites pour accompagner des fromages de chévre
demi-secs.

Coup de cceur du vigneron :

Les Chesnaies 2018 : cette cuvée a été réalisée comme au début de sa vie de

ol vigneron, tant pour les travaux dans la vigne (fagon de tailler, ...) que dans la cave. Il

\ de Coewll en ressort une minéralité provenant du sous-sol calcaire. Millésime pour lequel il
faudra savoir attendre !
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AOC Chinon Rosé Cuvée Mathilde 2021 - 11,60€

Cépages : Cabernet franc 100 %

Terroir : Vignes plantées sur des sols de sable et de graviers. Localisées dans la Vallee
de Cravant Les Coteaux.

Vinification : Agriculture biologique depuis 2000 - Biodynamie depuis 2004 -
Rendement : 45 HI/ha - Récolte 100% a la main - Table de tri au chai - Pressurage
direct 100% - Pressoir pneumatique - Fermentation 100% levures indigénes - Elevage
5 a 6 mois en cuve inox.

Dégustation : Le nez est discret sur les fruits rouges. La bouche est ample sur le
palais avec une belle fraicheur en fin de bouche.

Température de service : Entre 8 et 10 °C

Accords Mets / Vins : Barbecue de viandes blanches - Salades estivales - Rougets
grilles - Paélla aux fruits de la mer - Thon a la Catalane - Cuisine exotique.

AOC Chinon - Les Terrasses 2020 - 14,00€

Cépages : Cabernet franc 100 %

Terroir : Vignes plantées sur des sols d’alluvions graviers siliceux et agées de 10 a 25 ans dont 85%
sont sur Cravant et 15% sont sur Chinon.

Vinification : Vendanges manuelles, table de tri au chai et mise en cuve par tapis élévateur.
Macération de 14 jours en cuve béton suivie d’un élevage en cuve béton pendant 6 a 12 mois. Aucun
sulfite n'est ajouté en élevage. 10 a 20 mg/l a la mise en bouteille.

Dégustation : Un violet prononcé et brillant avec un bouquet fin de fruits rouges bien mars. Un vin
gourmand avec un palais vif, plein de jus, croquant et des tanins légers et veloutés.

Température de service : A servir entre 14° et 16°C
Garde : Jusqu’a 2 ans.

Accords Mets / Vins : La gourmandise du fruit permet d’apprécier ce vin a I'apéritif. Il accompagnera
aussi bien de simples charcuteries, des grillades de viandes blanches que des fromages de chévre
frais.

Extrait de Maxi-cuisine — Juin 2019

.@Zéﬁwf /
Une robe violacée pour ce nectar fondé sur I'expression du fruit croquant et juteux, avec des notes

poivrées, sur des tanins légers et veloutés. A siroter avec une viande rouge poélée accompagnée de
pates complétes aux copeaux de manchego.
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La note de dégustation de Figaro Vin : 4/5 Dégustation en 2020

Description

Une cuvée gourmande, avec une belle concentration de
fruit - fraise, framboise, cerise - et une touche d'épices.

Intensité aromatique : @ N N

La bouche est concentrée et tres fruitée.

S LEFIGARO VIN

Niveau de comolexité : e m—

RVF Février 2021 DOSSIER SPECIAL Biodynamie - Le meilleur de la biodynamie
POYETRRAENN | o créativité bouillonnante de la Vallée de la Loire se confirme avec un
I vivier inspirant. Les cuvées seélectionnées combinent admirablement
fraicheur ligérienne et fine austérité septentrionale. Une prouesse sur
les derniers millésimes solaires.

Les Pures interprétations du terroir

Biodynamie Bl Dans ces vins jaillissent I'esprit des sols et du millésime. L'expression
Skl b s dU terroir s'impose telle une évidence dans ces vins ou la signature du
sol et le caractére du millésime s’expriment davantage que la main du
vinificateur.

91/100 Domaine Béatrice & Pascal Lambert - Chinon - Les
Terrasses 2019 (Biodyvin)

Né sur les sables et graviers, voila un cabernet franc délicieusement fruité, d’'un éclat
revigorant. Une cuvée menée dans son plus simple appareil pour la rendre
particulierement gourmande. Tres belle progression.

AOC Chinon - Les Perruches 2018 - 16,80 €

Cépages : Cabernet franc 100 % - Raisins issus de I'agriculture biologique certifiée Ecocert et culture
biodynamique. Travail de la vigne au cheval.

Terroir : Vignes plantées sur des sols d’argiles a silex (sénonien) 4gées de 6 a 25 ans dont 90% sont sur
Chinon et 10 % sont sur Cravant. Macération de la vendange de 25 a 35 jours avec pigeage manuel.
Elevage de 12 mois environ en barrique de 600 | (de 2 as ans) et cuve bois tronconique. Suite a
I'assemblage, le vin est élevé de 6 a 8 mois en cuve béton. Aucune filtration ni collage.

Vinification : Vendanges manuelles, table de tri au chai et mise en cuve par
tapis élévateur. Macération en cuve béton pendant 25 a 35 jours avec pigeage
manuel. Aprés décuvage, le vin passe 12 mois en cuve tronconique en bois de
50 hl a 70 hl. Apres I'assemblage, |'élevage est complété avec un passage de 6
a 8 mois en cuve béton. Afin de garder toute la complexité aromatique, les

Pigeage traditionnel

aux pieds Perruches n’est ni filtré, ni collé.

Dégustation : Le nez est gourmand, plutot sur le fruit, alors que la bouche fait parler tout le terroir
des Perruches, évoquant son coté pierreux et de silex. Le vin offre beaucoup de fraicheur, avec une
finale pleine présente et des tanins tres fins.

Température de service : A servir entre 15 et 16°C.
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Garde : Jusqu’a 8 ans.

Accords Mets / Vins : Pour accompagner un onglet a I'échalote, la charcuterie de boeuf (viande de
grison), une paupiette de veau braisée, un hachis parmentier de canard ou des fromages a pate
fleurie assez affinés (camembert, pont I'évéque)

Extraits de Revue du Vin de France

Revue du Vin de France — Spécial Millésime 2015

LA REVUE DU

C Chinon — Les Perruches 2015 16,5-17,5
V]n Petits fruits frais en salade. Il offre un profil sphérique et réglissé. Nous saluons la belle
Dim!i vitalité et la fraicheur de ce vin dense et sain, aux tanins charnus en finale.
Revue du Vin de France — Millésime 2014
Chinon — Les Perruches 2014  16,5-17,5
Déja irrésistible avec ses fruits frais, sa chair tonique et veloutée, il se montre svelte et précis, tout en
fraicheur.

AOC Chinon - Cuvée Marie - Vieilles Vignes 2018 - 20,30€

Cépages : Cabernet franc 100%

Terroir : Vieilles Vignes de 55 a 70 ans d’age, plantées sur des terrasses argilo-
graviers et coteaux argilo-siliceux (100% sur Cravant).

Vinification : Vendanges manuelles, table de tri au chai et mise en cuve par tapis
élévateur. Macération en cuve bois de 30 a 40 jours et pigeage manuel aux
pieds. Aprés le décuvage, le vin passe 12 a 24 mois en f(ts de chéne de 500
litres, avec un maximum de 20% en bois neuf. L'élevage est complété avec un

CHINON

passage de 5 a 6 mois en cuve bois. Afin de garder toute la complexité =5 |
aromatique, Marie n’est ni filtrée, ni collée.

Garde : jusqu’a 15 ans.

Dégustation : Puissants ardmes de fruits tres mdrs (cassis, cerise) et réglisse, fleurs séchées et notes
fumées. Grande ampleur en bouche, conjuguant beaucoup de matiéres et de fraicheur. Les tanins
enveloppent finement toute la bouche qui se termine sur une belle longueur.

Température de Service : A servir entre 15° et 16° C aprés une heure d’aération en carafe.

Accords mets/vins : ldéal pour accompagner les viandes rouges ou les tanins mirs et veloutés
absorbent le saignant du plat. A essayer avec une cote de boeuf braisée. Une Marie plus évoluée de 5
a 10 ans fera merveille sur des plats en sauce type bourguignon.
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AOC Chinon - Les Puys - 2017 - 21,10€

Cépages : Cabernet franc 100%

Terroir : Coteaux de Chinon : Terroirs de Calcaire,
Calcaire jaune

LES PUYS «CHINON- Vinification : Egrappage - Macération 30 a 40
jours cuve bois - Fermentation 100% levures
@ indigénes - Elevage en grand foudre de 50 HI
pendant 24 mois - Pas de collage - Pas de
filtration

«LAMBERT-

Production : Agriculture biologique depuis 2000
- Biodynamie depuis 2004 - Rendement : 40
Hl/ha - Récolte 100% a la main - Table de tri au

chai.

Dégustation : Puissants ardmes de fruits tres mdrs (cassis, cerise) et réglisse, fleurs séchées et notes
fumées. Grande ampleur en bouche, conjuguant beaucoup de matiéres et de fraicheur. Les tanins
enveloppent finement toute la bouche qui se termine sur une belle longueur.

Température de Service : A servir entre 15° et 17°.

Accords mets/vins : Navarin d'agneau - Pigeon roti - Ris de veau sauce madeére - Magret de canard
sauce aux airelles - Viande rouge ou rosé a chair fine.

Garde : 10 a 15 ans

AOC Chinon - Chéne Vert 2018 - 24,60€ *

Cépages : 100% Cabernet franc

Terroir : Terroirs de Silex — Argiles a silex situées sur les Coteaux de Chinon
(Puits).

Vinification : Agriculture biologique depuis 2000 - Biodynamie depuis 2004 -
Récolte 100% a la main - Table de tri au chai - Egrappage - Macération 30 a40
jours cuve bois - Fermentation 100% levures indigenes - Elevage cuve 30% en
jarre terre cuite 70 % en barrique - Pas de collage - Pas de filtration - Rendement : 45 Hl/ha.

Dégustation : La robe est violette, le nez est puissant sur des fruits noirs. La bouche est pleine,
concentrée, puissante, offrant une grande longueur. Chéne vert est un vin de grande garde.

Température de service : A servir entre 15 et 17 °C.
Garde : de 10 a 15 ans.

Accords Mets / Vins : Onglet de boeuf - charcuterie de boeuf - paupiette de veau braisée - hachis
parmentier de canard - fromage a pate fleurie (camembert, pont I'évéque...).

Coup de cceur du vigneron :

Le Chéne Vert 2018 : millésime exceptionnel issu d’un terroir mythique orienté Sud -
Sud Quest. Cette cuvée a été a partir d’'un élevage mixte de 2 ans, 50% en jarre, 50%
en barrique.
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AOC Chinon - Harmonie 2019 - 25,50 €
Vinifié en amphore
Cépages : 100% Cabernet franc

Terroir : Vignes de 15 a25ans plantées sur des sols Argilo-calcaire et situées a
Cravant et sur les Coteaux de Chinon (Puits).

Vinification : Agriculture biologique depuis 2000 - Biodynamie depuis 2004 -
Egrappage - Macération traditionnelle en foudre - Elevage de 12 mois en
amphore ( Dolia de 5 HI) - Pas de collage - Pas de filtration - Rendement : 35
HI/ha - Récolte 100% a la main - Table de tri au chai.

Dégustation : Le nez est floral, sur la violette, avec des notes minérales,
propres a la vinification en amphore. On retrouve les arOmes floraux en
bouche, complétés par des saveurs épicées et une minéralité puissante. La
finale est marquée par la finesse et les tanins, laissant présager un potentiel
de garde intéressant.

Température de service : A servirentre 15et 17 °C
Garde : de 10 a 20 ans.

Accords Mets / Vins : Agneau sous toute forme - RoOti de boeuf - Filet de
boeuf aux cépes - Faisan aux pommes de terre et ail confit - Foie de volaille
mijotée aux lardons et chataignes.

Parlons un peu des amphores

Vinifier en Amphore, c’est utiliser la terre comme contenant en tant que conservateur
de pureté du fruit et respectueux du terroir. C’est lié dans un ensemble les deux terres
naturelles, l'argile de Toscane et les terres argileuses ou calcaires de nos parcelles
chinonaises. Lamphore, régulateur thermique naturel donne naissance a un nouvel
équilibre entre le vin et la nature.

Ces diverses pratiquent ont donné naissance a la cuvée Harmonie, issue de macération
en amphore de cabernet Franc.

Les jarres sont fabriquées prés de Florence avec les argiles de Toscane. Les jarres en
gres proviennent d’Allemagne.
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Vin de France - Vin Orange - Ligeris Dolium 2020 - 25,50€

LIGERIS DOLIUM

Domaine Béatrice et Pascal LAMBERT

Cépages : Chenin et Pinot Gris

Terroir : Chinon : terroir argilo-calcaire (Turonien supérieur
jaune) - Age des vignes : 10 ans

Vinification : Macération et fermentation des raisins en
dolium (amphore en argile).

Production : Agriculture biologique depuis 2000 -
Biodynamie depuis 2004 - Rendement : 30 Hl/ha - Récolte
100% a la main.

Dégustation : Ardmes de fruits trés mlrs, de prunes vertes,
de raisins secs. Grande puissance en bouche, conjuguant
beaucoup de matiere et de rondeur. Les tannins dus a la
macération des raisins accentuent la puissance en bouche et

enveloppent le palais. La finale est sur les fruits secs.

Accords Mets / Vins : Ce vin accompagnera a merveille des fromages affinés, du foie gras poélé, de
la lotte aux épices, un curry d'agneau et des tajines

Garde : de 5 a 10 ans.

Dégustation : Entre 8 et 10 °C
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Liege - spiritueux bio - Ardent spirits

Ardent Sprits est la marque de spiritueux créée par Roberto et Laurence, fondateurs des Vintrépides,
une cave a vins située a Liege.

Ardent Spirits, c'est une gamme d’alcools de haute qualité avec des ingrédients 100% naturels et
belges, élaborés en collaboration avec des distilleries : Gins, Rhum, Vodka, Whisky, Amaro et Pastis
premium.

Gin Apothek - 35,00€

Le Gin Apotek est un gin bio, produit a base d’un distillat de
grains bio et d’une douzaine de plantes et épices (baies de
genévrier, cardamome, angélique, écorces de citron,...). Des
: agrumes y sont ensuite infusés (mandarine/pamplemousse), lui
; b donnant un goQt unique et original ; doux et fruité.

Conseils de dégustation: A consommer pur, sur glace ou en
cocktail type Gin Tonic. Nous conseillons un Tonic neutre avec
un zeste de pamplemousse et/ou citron vert, ainsi qu’un tour
de moulin a poivre.
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Gin Ardent - 35,00€

Le Gin Ardent est un gin bio, produit a base d'un distillat de
grains bio et d'une douzaine de plantes et épices (baies de
genévrier, cardamome, coriandre, angélique, écorces de citron,
bergamote, cumin, poivre de Sichuan, muscade et abricot),
offrant une expérience gustative rafraichissante et épicée.

Conseils de dégustation : A consommer pur, sur glace ou en
cocktail type Gin Tonic. Pour ce dernier, nous conseillons un
Indian tonic avec un zeste de citron vert ainsi que des baies
roses.

Pastis Ardent - 35,00 €

Le Pastis Ardent est un spiritueux bio qui vous étonnera par sa
fraicheur estivale qui allie a la fois I'anis et les plantes. La
réglisse vient également apporter une douce présence sur la
langue. Résultat du mariage entre plus de 10 plantes, une
explosion de Badiane, de coriandre, de cardamome, de pin
sylvestre et d’armoise.

Conseils de dégustation : A consommer pur avec de 'eau bien
fraiche.

GRAND
GOLD
FRANKFURT
) € s o
///ed.or 2021 60\6
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Pastis Ardent
Anise-flavoured

Belgium
Alcohol : 45 %
Sugar : 100 g/I
Organic : Yes
Award : Gold Medal

Company: Les Vintrepides
www.ardentspirits.be

TASTING FEEDBACK

APPEARANCE: Golden yellow like colour.

AROMA: Notes of liquorice, anise and flowers. Gentle and delicate in style yet fairly
pronounced, followed by a suave tone and refined spiciness.

[ASTE: Fresh and spicy with the right amount of sweetness. Well-balanced long, lingering
finish with robust alcohol along the way.

OVERAL IMPRESSION: Harmonious and well-balanced in style. Sweet, fresh and spicy,
lovely layers of complexity. Well-made with excellent typicity.

Vodka Apteka - 35,00 €

La Vodka Apteka est un distillat de grain bio dans lequel nous avons

/ des houblons aromatiques Simcoe. Ce spiritueux légérement doré a

} un arbme subtil d'agrumes et une finale amére, qui rappelle les

r bieres IPA. La technique de dry-hopping permet a la Vodka Apteka
d’allier la douceur fruitée des agrumes et I'amertume des houblons.

m Conseils de dégustation : Elle s’apprécie pure, sur glace ou en
cocktail type Moscow Mule ou

Bloody Mary. A boire avec modération, gorgée par gorgée.
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Rhum Ardent - 39,00 €

Le Rhum Ardent est produit a partir de pur jus de canne a sucre bio,
’ provenant d’une coopérative au Paraguay. Le distillat est ensuite vieilli

3 ans dans des flts de chéne ayant contenu du whisky belge, puis 3
mois d'affinage dans des f(its de Muscat de Rivesaltes. Double typicité
alliant le coté boisé et sec du whisky, et le coté doux et fruité du
Muscat. Belle longueur en bouche, avec une touche vanillée caramel.
Nez gourmand.

Conseils de dégustation : A consommer pur, sur glace ou en cocktail
type Mojito. Aprés un bon repas, ce rhum peut provoquer de longues

et passionnantes conversations.

il

m 408
50 ¥

Rhum Vermeil - 39,00 €

Le Rhum Vermeil est produit a partir de pur jus de canne a sucre et
de mélasse bio, provenant d’Amérique centrale. Le distillat est
ensuite vieilli 3 ans dans des fOts de chéne ayant contenu du
Bourbon; puis 3 mois d'affinage dans des flits de Maury, vin doux
naturel du Roussillon. Le vieillissement en flts de Bourbon lui confere
une touche vanillée et un boisé fumé; alors que I'affinage en fit de
Maury adoucit et apporte beaucoup de gourmandise.

Conseils de dégustation : A consommer pur, sur glace ou en
Ti-Punch. Pour ce dernier, nous conseillons du citron vert et du sirop
de sucre de canne, le tout bio. Vivement conseillé entre vieux
copains, autour d’une table ronde.
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Whisky Ardent - 45,00 €

Le Whisky Ardent est un single malt bio, produit par Alcools Vivant
en Charente. Le distillat de malt est vieilli 3 ans en f(ts de chéne
francais puis affiné quelques mois dans des fts de Banyuls du
domaine Pietri-Geraud. Ce vieillissement et affinage se déroulent
en Province de Liege. Avec des notes légerement maltées et
fumées, ce single malt vous surprendra dans sa jeunesse par ses
arbmes doux de vanille et bois fumé.

Conseils de dégustation : A consommer pur, en compaghie de
bons amis lors d'une soirée passée a refaire le monde.

Amaro Ardent - 25,00 €

L' Amaro Ardent est un bitter bio a I'italienne, présentant une belle
amertume et un fruité généreux. Ce bitter est obtenu par
macération d'une dizaine de plantes, fruits et épices dans un alcool
de grains bio. Sa belle couleur flamboyante provient de l'infusion
d'orange sanguine, orange amére et de curcuma. L'amertume vient
des écorces d'agrumes, des baies de genévrier et du cassia.

Conseils de dégustation : A consommer pur, sur glace ou en
cocktails: Spritz, Negroni, Americano. A boire en terrasse durant
une belle journée ensoleillée.
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